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WSTEP

Instrukcja ta zostala stworzona i opublikowana przez dzial publikacji technicznych Ultrafryer
Systems na uzytek pracownikéw obstugujacych frytownice elektryczng Ultrafryer model
EUF, wyposazong w sterownik gotowania Ultrastat 23.

DZIAL PUBLIKACJI TECHNICZNYCH
ULTRAFRYER SYSTEMS

302 SPENCER LANE

SAN ANTONIO, TX 78201
1-800-545-9189 WEWN. 5007

UWAGA: Instrukcja ta dotyczy ,,standardowego” modelu elektrycznego zespolu
frytownic EUF. Mozna ja wykorzysta¢ jako wytyczne dotyczgce obstugi
szczegoOlnych typow modelu elektrycznego zespolu frytownic EUF. Zast¢puje ona
takze instrukcje¢ konserwacji i napraw (nr cz. 30A013) dla frytownicy
elektrycznej modelu EU.
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

URZADZENIE PRZEZNACZONE DO UZYTKU PROFESJONALNEGO, WYLACZNIE PRZEZ WYKWALIFIKOWANY PERSONEL

W instrukcji zastosowano UWAGI, PRZESTROGI i OSTRZEZENIA, ktore ostrzegaja operatora przed poszczegdlnymi
elementami lub szczegdlnymi okolicznosciami. Elementy te odpowiadaja ponizszym przykladom:

UWAGI
Elementy te sa weigte wzgledem gtéwnego tekstu i oznaczone stowem ,,UWAGA” zapisanym drukowanymi literami. Wskazuja one
elementy szczegélnie istotne dla operatora, pozwalajace osiagna¢ pozadany rezultat.

Przyktady: UWAGA: .

Wsuna¢ zbiornik filtrujacy, UPEWNIAJAC sie, Ze meska zatyczka mocujaca ZNALAZLA SIE
w zenskim gniezdzie przegrody.

PRZESTROGI: Elementy te sa wcigte wzglgdem gltownego tekstu i oznaczone stowem ,,PRZESTROGA?”, zapisanym wytluszczona
czcionka i drukowanymi literami. Catos¢ tekstu otoczona jest ramka. Elementy te wskazujg kroki lub procedury, ktore —
gdy nie sa przestrzegane — moga spowodowac niewlasciwa pracg produktu lub sprzetu albo jego uszkodzenie. Catosé
tekstu otoczona jest pogrubiong ramka. Elementy te wskazuja kroki lub procedury, ktore — gdy nie sg przestrzegane —
moga spowodowac zniszczenie mienia, uraz lub zgon.

PRZESTROGA

ABY ZAPEWNIC UZYSKIWANIE WYSOKIEJ JAKOSCI PRODUKTU I DLUGI CZAS PRACY
FRYTOWNICY, NALEZY UPEWNIC SIE, ZE INSTRUKCJE DOTYCZACE FITROWANIA,
WYGOTOWYWANIA I CZYSZCZENIA SA SCISLE PRZESTRZEGANE.

OSTRZEZENIA ]
Elementy te sa weigte wzgledem gtéwnego tekstu i oznaczone stowem ,,OSTRZEZENIE”, zapisanym wyttuszczong czcionka i drukowanymi
literami.

OSTRZEZENIE
WARNINA NIE DOPUSZCZAC, BY ROZTWOR CZYSZCZACY LUB WODA PRYSKALY DO NACZYNIA Z
GORACYM OLEJEM JADALNYM, PONIEWAZ SPOWODUJE TO JEGO ZANIECZYSZCZENIE |
MOZE SPOWODOWAC PRYSKANIE, POWODUJACE POWAZNE OPARZENIA.
NIEBEZPIECZENSTWO

Elementy te s wcicte wzgledem glownego tekstu i oznaczone stowem ,NIEBEZPIECZENSTWO?, zapisanym wythiszczong czcionky i
drukowanymi literami.

NIEBEZPIECZENSTWO

t NIE PRZECHOWYWAC BENZYNY W POBLIZU OTWARTEGO OGNIA.
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UWAGA

JESLI W TRAKCIE TRWANIA GWARANCJI KLIENT ZASTOSUJE DO NINIEJSZEGO
SPRZETU ULTRAFRYER CZESC INNA NIZ NIEZMODYFIKOWANA NOWA LUB
POCHODZACA Z ODZYSKU CZESC ZAKUPIONA BEZPOSREDNIO W ULTRAFRYER
SYSTEMS LUB W JEDNYM Z AUTORYZOWANYCH CENTROW SERWISOWYCH | (LUB)
GDY STOSOWANA CZESC JEST ZMODYFIKOWANA WZGLEDEM ORYGINALNEGO
ROZWIAZANIA, GWARANCJA ZOSTANIE UNIEWAZNIONA. ULTRAFRYER SYSTEMS |
PODMIOTY POWIAZANE NIE ODPOWIADAJA TAKZE ZA ZADNE ROSZCZENIA,
ZNISZCZENIA LUB WYDATKI PONIESIONE PRZEZ KLIENTA, A WYNIKAJACE
BEZPOSREDNIO LUB POSREDNIO | W CZESCI LUB W CALOSCI Z ZASTOSOWANIA
ZMODYFIKOWANEJ CZESCI | (LUB) CZESCI POZYSKANEJ W NIEAUTORYZOWANYM
CENTRUM.

Fy NIEBEZPIECZENSTWO

Parametry zasilania elektrycznego tego urzadzenia musza byc¢ takie same jak te wskazane na
tabliczce znamionowej, umieszczonej na zewnatrz drzwi frytownicy.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Wszystkie przytgcza kablowe do tego urzgdzenia musza by¢ wykonane zgodnie ze schematem
potgczen dostarczonym ze sprzetem.

=

NIEBEZPIECZENSTWO

Nie przechowywac i nie uzywac benzyny i innych palnych produktéw w postaci pary lub cieczy w
poblizu tego i innych urzadzen.

=

NIEBEZPIECZENSTWO

Nie przechowywac i nie uzywac¢ benzyny i innych palnych produktéw w postaci
pary lub cieczy w poblizu tego i innych urzadzen.

OSTRZEZENIE

¢ ]

Nie dotgczac akcesoriéw do frytownicy bez uprzedniego zabezpieczenia jej przed wywrdceniem.
Mozliwe odniesienie urazu.

OSTRZEZENIE

Nie uzywac cisnieniowych myjek wodnych do czyszczenia tego sprzetu.

WARNING OSTRZEZENIE

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach. Nie montowac i nie
uzywac tego sprzetu
w obszarach zewnetrznych.
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m NIEBEZPIECZENSTWO

Przednia ostona urzgdzenia nie jest schodkiem! Nie stawa¢ na urzgdzeniu. Mozliwy powazny uraz
zwigzany z poslizgnieciem sie lub stycznoscig z gorgcym olejem.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nie przechowywac i nie uzywac benzyny i innych palnych produktow w postaci pary lub cieczy w
poblizu tego i innych urzadzen.

[!! NIEBEZPIECZENSTWO

Taca na okruchy we frytownicach wyposazonych w instalacje filtrujgce musi by¢ oprézniana do
pojemnika ognioodpornego na zakonczenie smazenia kazdego dnia. Niektore czgstki zywno$ci
mogg ulec samoczynnemu spaleniu po pozostawieniu ich w okreslonych typach ttuszczu.

NIEBEZPIECZENSTWO

||n ||Anr—1nn |/no—lnm| Lo |nn\lm| nl/nnonnnmu o-basdaczac\s -Frul-n\ununu Dﬂo ZAStOSOWaRO-W- r\r\|||

Poo ooy Ty
uszczelnienia potgczenia m|¢dzy zbiornikami do smazenia. Uderzanle koszami o pas w celu
usuniecia tluszczu spowoduje jego odksztatcenie, negatywnie wptywajgc na jego dopasowanie.
Zaprojektowano go w celu szczelnego dopasowywania sie i mozna go demontowac tylko do
czyszczenia.

Fy OSTRZEZENIE

Nalezy zapewni¢ wtasciwe srodki ograniczajgce przesuwanie sie tego sprzetu, niezalezne od i
eliminujace przekazywanie naprezen na przewdd elektryczny. Zestaw ogranicznikéw dotgczono do
fryvtownicy lub mozna go uzyskac od lokalnego dystrybutora

m NIEBEZPIECZENSTWO

Przed przesuwaniem, testowaniem, konserwacjg i naprawg frytownicy Ultrafryer nalezy odtgczy¢ jg od
zasilania.

NIEBEZPIECZENSTWO

Nie nalezy demontowac lub zmienia¢ elementéw struktury frytownicy w celu dopasowania jej do
montazu pod wyciggiem.

OSTRZEZENIE

Urzgdzenie to przeznaczone jest wytgcznie do uzytku profesjonalnego, wytgcznie przez
wykwalifikowany personel. Montaz, konserwacje i naprawy powinien przeprowadzac tylko
wykwalifikowany personel. Montaz, konserwacja lub naprawy prowadzone przez niewykwalifikowany
personel mogg spowodowac uniewaznienie gwarancji producenta.
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UWAGA

Sprzet ten nalezy montowac zgodnie z wtasciwymi krajowymi i miejscowymi przepisami,
wiasciwymi dla kraju i (lub) regionu, w ktérym sprzet ma by¢ montowany. Zob. specyfikacje w
WYMAGANIA PRZEPISOW KRAJOWYCH.

OSTRZEZENIE

Rysunki i fotografie zastosowane w tej instrukcji majg na celu przedstawi¢ obstuge i procedury
techniczne czyszczenia. Mogg one nie odpowiadac przepisom dotyczgcym zarzgdzania obstugg
sprzetu stosowanymi w miejscu jego montazu.

m OSTRZEZENIE

Niewtasciwy montaz, regulacja, konserwacja lub serwisowanie oraz nieautoryzowane zmiany lub
modyfikacje mogg spowodowaé zniszczenie mienia, uraz lub zgon. Przed montazem lub
serwisowaniem sprzetu zapoznac sie z instrukcjami montazu, obstugi i serwisowania.

NIEBEZPIECZENSTWO
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INFORMACJE OGOLNE
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FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA ULTRAFRYER SERII EUF
WSTEP
1.1 Informacje ogoline

Instrukcja ta dotyczy wszystkich konfiguracji frytownic elektrycznych serii EUF. Frytownice z tej
rodziny posiadaja wiele wspdlnych czesci, ktore — gdy sa omawiane wspdlnie — nazywane beda
frytownicami elektrycznymi ,,EUF”.

1.2 Informacje dotyczace bezpieczenstwa
Przed przystapieniem do obstugi urzadzenia doktadnie przeczyta¢ niniejsza instrukcj¢. W niniejszej instrukcji
zamieszczono notyfikacje, umieszczone w obramowanych polach, podobnych do pokazanego ponize;.

'!‘ NIEBEZPIECZENSTWO

—

Goracy olej powoduje powazne oparzenia. Nigdy nie nalezy probowac przesuwac frytownicy
zawierajgcej gorgcy olej lub przenosi¢ gorgcego oleju miedzy urzadzeniami.

PRZESTROGA — pole zawiera informacje o dziataniach lub warunkach, ktére mogg spowodowac lub
skutkowa¢ niewtasciwym dzialaniem systemu.

eI OSTRZEZENIE — pole zawiera informacje o dziataniu lub warunkach, ktore mogg spowodowaé lub
skutkowa¢ uszkodzeniem systemu i ktdére moga spowodowac jego nieprawidlowe dzialanie..

m NIEBE%PIEC%E[}{IST O — pole zawiera inforr?acj 16() ¢ dziataniu lub warunkach, ktgre mogq .
f)% odowac Iub skutkowac urazami personelu 1ktore moga spowodowac uszkodzenie Systemu i
fu 1%ego niewtasciwe funkcjonowanie:.

CAUTION

Frytownice tej serii wyposazono w nastgpujace automatyczne zabezpieczenia:
1. Wykrycie wysokiej temperatury spowoduje odiaczenie zasilania w przypadku awarii regulacji temperatury.

2. Lacznik bezpieczenstwa wbudowany w zawor spustowy zapobiega uruchomieniu ogrzewania w
przypadku nawet czgsciowego otwarcia zaworu.

1.3 Informacje o sterowniku

Sprzet ten poddano testom i stwierdzono zgodno$¢ z parametrami granicznymi dla urzgdzenia
cyfrowego klasy A, zgodnie z punktem 15. przepiséw FCC. Gdy urzadzenie jest
zweryfikowanym urzadzeniem klasy A, oznacza to rowniez zgodno$¢ z parametrami
granicznymi dla klasy B. Te wartosci graniczne ustalono tak, by stanowity uzasadniona ochrone

przed
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szkodliwymi interferencjami, gdy sprzet pracuje w otoczeniu komercyjnym. Sprzet ten wytwarza, wykorzystuje i moze
wypromieniowywaé energie w postaci fal radiowych. Jesli nie zostanie zamontowany i jest wykorzystywany
niezgodnie z instrukcjg obstugi, moze powodowac szkodliwe interferencje z komunikacjg radiowa. Uzywanie sprzetu
na terenach zamieszkatych prawdopodobnie spowoduje szkodliwe interferencje. W takim przypadku uzytkownik
bedzie musiat je usunag¢ na wiasny koszt.

Ostrzega sie uzytkownika, ze wszelkie zmiany lub modyfikacje, ktére nie sg wyraznie dopuszczone przez
strone odpowiedzialng za zgodno$¢ mogg spowodowac utrate upowaznienia uzytkownika do obstugi sprzetu.

Jesli to konieczne, w celu uzyskania dodatkowych sugestii uzytkownik powinien skonsultowac si¢ z
przedstawicielem lub do$wiadczonym technikiem radiowo-telewizyjnym.

Uzytkownik moze uznaé za pomocne ponizsze wydawnictwo przygotowane przez Federalng Komisje £acznosci:
~Jak wykrywac i usuwac problemy z interferencjami radiowo-telewizyjnymi”. Wydawnictwo to jest dostepne w
drukarni rzgdowej USA, Waszyngton, DC 20402, nr wydawnictwa 004-000-00345-4. 1.4 Informacja dotyczgca
Wspolnoty Europejskie (CE) Wspdinota Europejska (CE) opracowata normy dotyczace sprzetu tego typu. Gdy
tylko istnieje réznica miedzy normami CE i spoza WspdInoty, takie informacje lub instrukcje wskazywane sg w
zacieniowanym polu podobnym do pokazanego ponize;.

NORMA CE

Przykfad pola odrézniajgcego informacje
dotyczace CE i spoza Wspoinoty.

A. Personel montujgcy, obstugujacy i serwisujgcy

Instrukcje obstugi dla sprzgtu Ultrafryer przygotowano do wykorzystania wylacznie przez wykwalifikowany i
(lub) autoryzowany personel, zgodnie z definicja w pkt. 1.6. Wszystkie prace zwigzane z montazem i serwisem
sprzetu Ultrafryer musza by¢ przeprowadzane przez wykwalifikowany, certyfikowany, licencjonowany i (lub)
autoryzowany personel montujacy lub serwisujacy, zgodnie z definicja w pkt. 1.6.

B. Definicje
1. WYKWALIFIKOWANY | (LUB) AUTORYZOWANY PERSONEL OBStUGI

Wykwalifikowany i (lub) autoryzowany personel obstugi to personel, ktory doktadnie zapoznat si¢ z
informacjami zawartymi w tej instrukcji i poznat funkcje sprzgtu lub posiada doswiadczenie w obstudze
sprzgtu opisanego w tej instrukcji.

2. WYKWALIFIKOWANY PERSONEL MONTUJACY

Wykwalifikowany personel montujacy to pracownicy, firmy, korporacje i (lub) przedsigbiorstwa, ktore —
osobiscie lub poprzez przedstawiciela, zaangazowane sa i odpowiadajg za montaz urzadzen elektrycznych.
Wykwalifikowany personel musi posiada¢ doswiadczenie w tego typu pracach, zna¢ $rodki ostroznosci
dotyczace sprzetu elektrycznego i spetnia¢ wszystkie wymagania wtasciwych przepisow krajowych i
lokalnych.

3. WYKWALIFIKOWANY PERSONEL SERWISUJACY

Wykwalifikowany personel serwisujacy to personel zaznajomiony ze sprzetem firmy Ultrafryer i
autoryzowany przez nig do przeprowadzana serwisowania sprz¢tu. Caty autoryzowany personel
serwisujacy musi posiada¢ kompletny zestaw instrukcji serwisowych i dotyczacych czesci, a takze
minimalny zapas cze$ci do urzadzen Ultrafryer. Wykaz autoryzowanych serwisantow Ultrafryer (FAS)
umieszczono na stronie internetowej Ultrafryer: www.ultrafryer.com. Niekorzystanie z ustug
wykwalifikowanego personelu serwisujgcego spowoduje uniewainienie gwarancji Ultrafryer.
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BEZPIECZENSTWO

Gloéwnym niebezpieczenstwem wigzacym si¢ ze stosowaniem frytownicy elektrycznej Ultrafryer model
EUF jest oparzenie goracym tluszczem. Wymagane jest posiadanie dobrych nawykdw organizacyjnych,
zapobiegajgce powaznym oparzeniom. Podloga przed i wokét frytownicy musi by¢ sucha i utrzymana w
czystosci. Umieszczajac przedmioty w zbiorniku frytownicy nalezy zachowac¢ ostroznos¢, by uniknaé
pryskania thuszczu. Produkty nalezy zawsze delikatnie UMIESZCZAC w ttuszczu, nie wrzucaé. W trakcie
filtracji lub wygotowywania zbiornika frytownicy nalezy nosi¢ okulary bezpieczefistwa, neoprenowe
rekawice izolowane i fartuch. W trakcie filtrowania lub wygotowywania nalezy zachowaé najwyzsza
ostrozno$¢ w takcie podlaczania SZYBKOZELACZKI weza do sptukiwania do TRZPIENIA na tylnej $cianie
zbiornika frytownicy. Jesli potaczenie z trzpieniem nie jest zabezpieczone, GORACY tluszcz moze wyciekac
7 tego polaczenia, powodujac POWAZNE OPARZENIA. Frytownica elektryczna Ultrafryer model EUF
wykorzystuje zasilanie jedno- lub trdjfazowe napieciem 120 woltéw oraz 208, 220, 240, 380, 400, 415 oraz
480 woltow. Nie nalezy dokonywac regulacji lub wymiany elementéw elektrycznych lub sterownikow bez
uprzedniego CALKOWITEGO odtaczenia zasilania. NIEPRZESTRZEGANIE tego zapisu moze spowodowac
powazne porazenie pradem lub zgon. Frytownica zasilana jest przez wigcej niz jeden (1) bezpiecznik, nalezy
wiegc przed rozpoczeciem naprawy upewnié si¢, ze CALKOWICIE odtaczono zasilanie. Frytownicy i
sterownika nie nalezy obslugiwa¢ mokrymi rekami lub stojac w wodzie. Takie postepowanie moze
spowodowac powazne porazenie pradem lub zgon.

Personel obstugujacy lub pracujacy w poblizu frytownicy elektrycznej musi mie¢ ciagle na uwadze mozliwosc¢
zaptonu ptynnego tluszczu. Frytownice nalezy wyposazy¢ w system przeciwpozarowy, ktory automatycznie
OTWIERA wylacznik z wyzwalaczem wzrostowym, odlaczajac zasilanie frytownicy w razie pozaru. Ponadto
system MUSI by¢ kontrolowany przez licencjonowanego dystrybutora co kazde sze$¢ (6) miesigcy, w celu
zapewnienia jego sprawnosci.

OPIS | SPECYFIKACJE

Frytownica elektryczna Ultrafryer model EUF wykonana jest ze stali nierdzewnej typu 304 o grubosci 16
lub 18, polerowanej, o wykonczeniu satynowym. Wigkszos¢ frytownic elektrycznych modelu EUF
wyposazono w sterownik gotowania Ultrastat model 23. Ponadto frytownica elektryczna modelu EUF posiada
uktad filtracji thuszczu, ktéry wykorzystuje sito filtracyjne ze stali nierdzewnej Permafil. Klient moze
opcjonalnie zaméwi¢ uktad filtracyjny Magnapad, w ktérym wykorzystano filtr papierowy w miejscu sita
filtracyjnego ze stali nierdzewnej. Wymiary frytownic poszczegolnych typow sa nastepujace:

OPIS POZYCJI EUF-14 EUF-18 EUF-20
Cale Cale Cale
(mm) (mm) (mm)
Szerokosé catkowita 1557 (394) | 19%” (494) | 21%” (546)
Gtleboko$¢ catkowita | 28%4" (730) | 38%4” (984) | 38%” (984)
Wysokos$¢ robocza 36” (914) | 36” (914) | 36” (914)
Pojemnos¢ oleju
Poziom --- 110 1b (55 litréw) | 138 Ib (69 litréw)
wysoki 451b (2251litra) |70 1b (35 litréw) ---
Wymiary spedycyjne 10,49 ft (0,30 m) | 18,01 ft (0,51 m) | 19,77 ft (0,56 m)
Masa spedycyjna 2351b (106 kg) 265 Ib (116 kg) 275 1b (124 kg)

UWAGA: Procedury rozruchu testowego, obstugi, gotowania, filtracji i wygotowywania dla modelu EUF

frytownicy elektrycznej opisane w tej instrukcji oparto o procedury dla sterownika gotowania Ultrastat
23. Zob. instrukcje obstugi opisujacg uruchomienie tych funkcji we frytownicy wyposazonej w taki

sterownik.

11
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TABELA WYMAGAN

ZASILANIA
MIN. ROZM.
MODEL woOLTOW WOLTOW IL. PRZ. PRZEW. KW A
Znamion. Stos. AWG MM 2 ELEM na faze
EUF14
17KW 208 208 3 6 4,11 17KW 42
240 3 6 4,11 22,6KW 48,5
220/380 4 6 4,11 18,9KW 25,5
230/400 4 6 4,11 20,9KW 26,9
240/415 4 6 4,11 22,5KW 27,9
480 3 8 2,59 30,2KW 32,3
EUF18 208 208 3 6 4,11 20KW 56
20KW 240 3 6 4,11 26,6KW 64,5
220/380 4 6 4,11 22,2KW 34
230/400 4 6 4,11 24,6KW 35,8
240/415 4 6 4,11 26,5KW 37,2
480 3 8 2,59 35,5KW 43,1
EUF20 208 208 3 6 4,11 20KW 56
20KW 240 3 4 4,11 26,6KW 64,5
220/380 4 6 4,11 22,2KW 34
230/400 4 6 4,11 24,6KW 35,8
240/415 4 6 4,11 26,5KW 37,2
480 3 8 2,59 35,5KW 43,1
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MODEL WOLTOW

Znamion.

EUF14

17KW 240

EUF18 240

20 kW

EUF20 240

20 kW

TABELA WYMAGAN
ZASILANIA

WOLTOW
Stos.

208
240
220/380
230/400
240/415
480

208
240
220/380
230/400
240/415
480

208
240
220/380
230/400
240/415
480

IL. PRZEWODOW MIN. ROZM. PRZEW.

w A A b O W w b~ A D W W

w A A A W W

13

AWG

o O O O o O o o o o o O

o o O o o O

MM

4,11
4,11
4,11
4,11
4,11
2,59

4,11
4,11
4,11
4,11
4,11
2,59

4,11
4,11
4,11
4,11
4,11
2,59

KW
2 ELEM

12,8 kW
17,0 kW
14,2 kW
15,7 kW
16,9 kW
22,7 kW

15,0 kW
20,0 kw
16,7 kW
18,5 kW
19,9 kW
26,7 kW

15,0 kW
20,0 kw
16,7 kW
18,5 kW
19,9 kW
26,7 kW

na faze

35,5
40,9
215
22,7
23,5
27,3

41,6
48,1
254
26,7
27,7
32,1

41,6
48,1
254
26,7
27,7
32,1
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MONTAZ, URUCHAMIANIE I CZYSZCZENIE WSTEPNE
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INFORMACJA

Wszystkie prace zwigzane z montazem i serwisem sprzetu Ultrafryer musza byé
przeprowadzane przez wykwalifikowany, licencjonowany i (lub) autoryzowany
personel montujacy lub serwisujacy. Wykwalifikowany personel musi posiadaé
doswiadczenie w tego typu pracach, zna¢ Srodki ostroznos$ci dotyczace sprzetu
elektrycznego i spelnia¢ wszystkie wymagania wlasciwych przepiséw krajowych i
lokalnych.
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INSTRUKCJE MONTAZU FRYTOWNICY ELEKTRYCZNEJ
Informacje og6lne
Wiasciwy montaz jest niezbedny dla bezpiecznej, sprawnej i bezproblemowej pracy urzadzenia.

Wykwalifikowany, licencjonowany i (lub) autoryzowany personel montujacy lub serwisujacy, zdefiniowany na
stronie 15 niniejszej instrukcji musi przeprowadza¢ wszelkie prace zwigzane z montazem i serwisowaniem
sprzgtu Ultrafryer.

Nieskorzystanie z ustug wykwalifikowanego, licencjonowanego i (lub) autoryzowanego personelu
montujgcego lub serwisujacego (zgodnie z definicjg na stronie 15 niniejszej instrukcji) do montazu lub
serwisowania sprzgtu spowoduje uniewaznienie gwarancji Ultrafryer i moze skutkowaé zniszczeniem
sprzetu lub urazami personelu.

Gdy wystapi sprzeczno$¢ migdzy informacjami zawartymi w tej instrukcji i miejscowymi lub krajowymi
przepisami, montaz i obsluga musza by¢ prowadzone zgodnie z przepisami obowigzujacymi w kraju montazu
sprzetu.

Ustugi serwisowe mozna zamowié poprzez kontakt z miejscowym autoryzowanym serwisem fabrycznym.

UWAGA

Wszystkie frytownice dostarczone bez fabrycznych przewodow zasilajgcych i wtykdw muszg zostac
przytaczone za pomocy gietkiego przewodu do listwy zaciskowej z tytu frytownicy. Potgczenia
przewodowe tych frytownic muszg by¢ zgodne ze specyfikacjami NEC. Urzadzenia podtgczone na state
muszg posiada¢ zamontowane ograniczniki ruchu.

UWAGA

Gdy sprzet potagczony jest bezposrednio do zroédia zasilania nalezy zapewni¢ elementy do odtgczania
zasilania z przerwg miedzy stykami wynoszgcg minimum 3 mm dla wszystkich biegunow.

UWAGA

Sprzet nalezy umiesci¢ w sposoéb dajgcy dostep do wtyczki, chyba ze zapewniono inny sposéb
odtgczania zasilania (np. bezpiecznik).

UWAGA

Jezeli przewdd zasilajgcy zostanie uszkodzony, w celu uniknigcia zagrozenia musi byé on
wymieniony przez autoryzowanego serwisanta Ultrafryer lub osobe o podobnych kwalifikacjach.

m NIEBEZPIECZENSTWO

Wszystkie przytgcza kablowe do tego urzgdzenia muszg by¢ wykonane zgodnie ze schematem
potgczen dostarczonym ze sprzetem. W trakcie montazu lub serwisu sprzetu sprawdzi¢ schemat
potgczen umieszczony wewnatrz na drzwiach sprzetu.

16 30A187CE wer. A marzec 2015



UWAGA

Jesli sprzet jest podigczony na state przewodem do zasilania, musi by¢ podigczony
miedzianymi przewodami do pracy w temperaturze nie mniejszej od 167°F (75°C).

m NIEBEZPIECZENSTWO

Urzagdzenie to podtgczaé do zasilania o takim samym napieciu i liczbie faz,
jak podano na tabliczce znamionowej umieszczonej po wewnetrznej stronie
drzwi urzadzenia.

m NIEBEZPIECZENSTWO

Wszystkie przylacza kablowe do tego urzadzenia muszg by¢ wykonane zgodnie
ze schematem polaczen dostarczonym ze sprzetem. W trakcie montazu lub
serwisu sprzetu sprawdzi¢ schemat potaczen umieszczony wewnatrz na
drzwiach sprzgtu.

'_j! NIEBEZPIECZENSTWO

Nie nalezy demontowac lub zmienia¢ elementéw struktury frytownicy w
celu dopasowania jej do montazu pod wyciagiem. W przypadku pytan —
skontaktowac si¢ z biurem obstugi Klienta Ultrafryer pod numerem 1-800-
1525.8130
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MONTA

INFORMACJE OGOLNE — Kazdy model frytownicy elektrycznej Ultrafryer nalezy montowaé¢ w
ponizszy sposéb;
1. Odpowiednio rozpakowany i umieszczony w odpowiednim miejscu zaktadu.
2. Umieszczony pod wlasciwie wykonanym wyciagiem i pod ochrong systemu przeciwpozarowego.
3. WYPOZIOMOWANY za pomoca poziomicy, by zapewni¢, ze kazdy zbiornik frytownicy bedzie
zawieral odpowiednia ilo$¢ ttuszczu.
4. Zamontowany przez licencjonowanego elektryka i podtaczony do zasilania 1- i 3-fazowego zgodnie z
danymi na ptytce znamionowe;j.
5. O ograniczonym za pomocg ogranicznika ruchu, w celu zapobiezenia rozpryskiwania goracego ptynu i
unikania napr¢zania przewodow zasilajacych.

@ OSTRZEZENIE: ROZPAKOWYWANIE — Sprawdzi¢, czy opakowanie umieszczono w pozycji

pionowej. Nalezy podwazy¢ je z zewnatrz.

ggflgoszn?csyOggé‘Eq%anOTKA do usuwania $cigg drewnianych i kartonu. Sprawdzi¢ zespot

widocznych uszkodzen. W ich przypadku nie przyjmowac przesytki i skontaktowac si¢ z przewoznikiem
oraz wypehic¢ odpowiednia reklamacj¢ dotyczaca przewozu. Usunac¢ dwie $ruby transportowe w
przednich i tylnych nogach i zdemontowac dwa wsporniki drewniane 2" x 6" (51 mm x 152 mm).

MONTAZ — Gdy zapewniono odpowiedni odstep, pozwalajacy wtoczyé zmontowany zespot
frytownicy do budynku, przej$¢ do punktu POZIOMOWANIE ponizej. W przypadku gdy drzwi
wejsciowe sg zbyt waskie, by wtoczy¢ zmontowany zespot frytownicy do budynku, nalezy rozmontowac i
zmontowac frytownice zgodnie z ponizszym opisem:

Zmontowac frytownice nastepujaco:

Panel
dostepowy |

Ostona

pompy

/ filtracyjnej

Zespot
zbiornika

filtracyjnego Puszkagnizzda elektryanego
modelu EUF

DEMONTAZ

A. Wykona¢ ponizsze kroki w obrebie PRZEDNIEJ czgsci frytownicy:
1. Oznaczy¢ numerem kazdy przedziat zbiornika w kierunku od LEWEJdo PRAWEJ i umiescic ten
numer na przedniej i tylnej czgsci kazdego przedziatu.
2. Obnizy¢ panel dostgpowy sterowania temperatura kazdego przedziatu zbiornika.
3. OSTROZNIE zdemontowa¢ OSEONE z zespohu frytownicy poprzez odkrecenie dwoch (2) nakretek
motylkowych 1/4-20, usuni¢cie podktadek sprezystych 1/4" i podktadek ptaskich n" z kazdej $ruby
spawanej 1/4-20 pod ksztaltownikiem omega kazdego przedziatu.

UWAGA: W celu odlgczenia obrzeza moze by¢ konieczne przecigeie USZCZELKI SILIKONOWEJ
pomig¢dzy ostong a przedzialami zbiornikow. NIE USZKADZAC USZCZELNIENIA.
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6. OSTROZNIE odtaczy¢ 4-SZPILKOWE BIALE ztacze od gniazda umieszczonego w prawej, NIZSZEJ czesci kazdego
zbiornika, nastgpnie usunagé CZARNA ostong wiazki przewodow z otworu 2" w kazdym zbiorniku.

7. OSTROZNIE odtgczy¢ BIALY i CZARNY przewdd PUSZKI GNIAZDA ELEKTRYCZNEGO przytaczony do
przewodow przez KONCOWKI SKRECANE umieszczone po LEWEJ stronie skrajnie PRAWGO zbiornika.

8. Zdemontowa¢ $ruby 10-24 z tbem grzybkowym oraz nakretke po prawe;j stronie kazdego zbiornika, stuzace do
bezpiecznego taczenia zbiornikow. Zdemontowac sruby 10-24 z tbem grzybkowym i nakretke, ktore tacza skrajna, lewa
stron¢ przedzialu zbiornika z rama podstawowa.

C. Wykona¢ ponizsze kroki w obrebie TYLNEJ cze$ci frytownicy:

1. Zdemontowa¢ TYLNY panel z kazdego zbiornika, wykrecajac cztery (4) wkrety samogwintujace ze $cigtym tbem
stozkowym.

2.Zdemontowa¢ dwie (2) $ruby 10-24 z tbem grzybkowym i nakretki po prawej stronie kazdego zbiornika, stuzgce do
bezpiecznego taczenia zbiornikow.

UWAGA: Moze by¢ konieczne odkrecenie i przesunigcie dwoch (2) stycznikow elektrycznych, aby uzyskaé
dostep do tych $rub i nakretek.

3.0STROZNIE wykreci¢ dwa (2) wkrety samogwintujace z tbami z gniazdem krzyzowym, umieszczone wzdhiz
DOLNEGO kotnierza kazdego przedziatu.

4. OSTROZNIE odiaczyé CZERWONY i BIALY przewdd elementu grzejnego LINII TLUSZCZU, podtaczone do listwy
zaciskowej po SKRAJNEJ prawej stronie frytownicy.

5. OSTROZNIE odtgczyé CZERWONY, ZIELONY i BIALY przewéd SILNIKA POMPY FILTRACYJINEJ, podtaczone do
4-SZPILKOWEGO BIALEGO zlacza, wyjmujac je z gniazda umieszczonego po lewej stronie skrajnego LEWEGO
zbiornika.

6.0STROZNIE odtgczyé CZARNY i BIALY przewod LINII ZASILANIA, podiaczone do 4-SZPILKOWEGO
BIALEGO ztacza, wyjmujac je z gniazda umieszczonego po lewej stronie skrajnego LEWEGO zbiornika.

7.ZAMOCOWAC LINIE TEUSZCZU do ramy podstawowej po LEWEJ CZESCI zespohu frytownicy, a nastgpnie
OSTROZNIE odkreci¢ i odtgczyé dwuztaczke linii thuszczu przymocowang do kazdego z zaworéw kulowych
3/4",

8. OSTROZNIE wyja¢ kazdy przedziat z ramy podstawowej, wnies¢ przedziat do budynku, nastepnie ustawi¢ rame
podstawowa w odpowiednim miejscu w kuchni.

9. PRZED ponownym zmontowaniem zespotu frytownicy usuna¢ ZASCHNIETY silikon zuzyty do uszczelnienia
ostony i zbiornikdw, otworu mi¢dzy zespotem zbiornikow, przedniej i tylnej czesci kazdego przedziatu, dolnej
krawedzi dwoch (2) zbiornikéw koncowych i silikonu zastosowanego na obwodzie ramy podstawowej.

PONOWNY MONTAZ

A. Umiesci¢ kazdy przedziat zbiornika w kolejno$ci oznaczonej numerami, od PRZODU ramy podstawowej, od LEWEJ
do PRAWEJ strony.

B. Zamontowa¢ kazdy przedziat zbiornika do ramy podstawowej w nastepujacy Sposob:
1. Umies$ci¢ na obwodzie ramy podstawowej dla PIERWSZEGO przedziatu zbiornika warstwe silikonu.
2.0STROZNIE umieéci¢ PRZEDZIAL. ZBIORNIKA NR 1 na swoim miejscu w ramie podstawowej, nastepnie
zamontowac go do ramy za pomoca $ruby 10-24 z bem grzybkowym i nakretki na lewym kohierzu wzgledem ramy
podstawowej. Dalej wkreci¢ dwa (2) samogwintujace wkrety z tbem z gniazdem krzyzowym w otwory Z TYLU
dolnego kotnierza przedziatu.
3. Powtorzy¢ powyzsze kroki w celu zamontowania pozostalych przedzialéw zbiornikow do ramy podstawowe;.
C. Gdy wszystkie przedzialy zostang zamontowane, zabezpieczy¢ je nastepujaco:
1. Natozy¢ warstwe silikonu wzdhuz PRZEDNIEJ, GORNEJ i TYLNEJ przestrzeni miedzy przedziatami zbiornikow nr
li2.
2. Umiesci¢ $rube 10-24 z tbem grzybkowym i nakretke w otworach 1/4" po PRZEDNIE] prawej stronie przedziatu
zbiornika nr 1 i lewej stronie przedziatu zbiornika nr 2.
3. Umiesci¢ dwie (2) $ruby 10-24 z tbem grzybkowym i dwie nakretki w dwoch (2) otworach x" w TYLNEJ lewej
czesei przedziatu zbiornika nr 1, wykorzystanej do przymocowania go do przedziatu nr 2.
4. Powtorzy¢ powyzsze kroki w celu przymocowania pozostatych przedziatow zbiornikow do sgsiednich przedziatlow.
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D. Wykona¢ ponizsze kroki w obrgbie TYLNEJ

czesci frytownicy:

1. OSTROZNIE dokreci¢ dwuztaczke linii thuszczu RECZNIE, usungé element zabezpieczajacy LINIE
TLUSZCZU w LEWEJ czgéci ramy podstawowej, nastgpnic DOKLADNIE dokreci¢ kazda z
dwuztaczek w linii thuszezu.

2. DOKLADNIE podtaczy¢ CZERWONY i BIALY przewdd elementu grzejnego LINII TLUSZCZU do

zaciskow czarnego i biatego przewodu w listwie zaciskowej SKRAJNEGO prawego zbiornika.

3. DOKLADNIE podiaczy¢ CZERWONY, ZIELONY i BIALY przewod SILNIKA POMPY
FILTRACYJINEJ do pasujacego, 4-SZPILKOWEGO BIALEGO zlacza, wyjmujac je z gniazda
umieszczonego po lewej stronie skrajnego LEWEGO zbiornika.

4. DOKLADNIE podlaczy¢é CZARNY i BIALY przewod LINIT ZASILANIA do pasujacego 4-
SZPILKOWEGO BIALEGO zlacza umieszczonego po lewej stronie skrajnego LEWEGO zbiornika.

5. Zalozy¢ ostone na wigzke przewodow skrajnych LEWEGO i PRAWEGO zbiornika, nastgpnie
ponownie zatozy¢é TYLNY PANEL kazdego przedziatu zbiornika za pomoca czterech (4) wkretow
samogwintujacych ze $cigtym tbem stozkowym na kazdy panel przedziatu i ostong wentylatora.

E. Wykonaé ponizsze kroki w obrebie PRZEDNIE]
czesci frytownicy:

1. Zatozy¢ CZARNA ostong wiazki przewodoéw w otworze 2" kazdego zbiornika, nastgpnie DOKLADNIE
podiaczy¢ 4-SZPILKOWE BIALE ztacze wigzki przewodow do odpowiedniego gniazda w kazdym ze
zbiornikow.

2. OSTROZNIE podtaczy¢ BIALY i CZARNY przewéd PUSZKI GNIAZDA ELEKTRYCZNEGO
skrajnie prawego zbiornika do CZARNEGO i BIALEGO przewodu linii ZASILANIA za pomoca
uprzednio zdj¢tych koncoéwek skrgcanych.

3. Usung¢ zaschniety silikon z KORYTA SPUSTOWEGO TLUSZCZU, umiesci¢ warstwe silikonu w
tych samych miejscach na korycie spustowym, umiesci¢ koryto pod frytownica, nastepnie
PRZYMOCOWAC koryto do kazdej z ptyt zaworu kulowego 2" za pomocg czterech (4) $rub 1/4—20 z
Ibem szesciokatnym i nakretek, ktdre uprzednio wymontowano.

4. Usungé zaschniety silikon z kazdego z PASOW LACZACY CH, natozy¢ na kazdy pas warstwe silikonu i
umiesci¢ pas na kazdej krawedzi przylegajacych zbiornikoéw frytownicy.

5. OSTROZNIE zamontowaé OSLONE w nastepujacy sposob:

a. Usuna¢ zaschnigty silikon z przedniej krawedzi kazdego przedziatu zbiornika i z dolnej czesci OSLONY.

b. Natozy¢ warstwe silikonu wzdtuz PRZEDNIEJ krawedzi kazdego przedziatu zbiornika i wypetnié
TYLNE naroza ostony silikonem tak, by stanowit on jedng plaszczyzng z przednia cz¢scia ostony.

c. Umiesci¢ ostone na miejscu, z TYLNYM kotnierzem skierowanym w strong PRZEDNIE]J krawedzi
wewnetrznej kazdego zbiornika i z TYLNA cze$ciag ostony uniesiong o okoto 45°. Osadzi¢ tylny
kotnierz ostony nad przednig krawedzig wewnetrzng kazdego zbiornika, nastepnie OSTROZNIE
opusci¢ przednig cz¢s¢ ostony do momentu, gdy kazda ze $rub spawanych 1/4-20 znajdzie si¢ w
wycigciach przedniego i tylnego ksztalttownika omega kazdego przedziatu. Poruszy¢ delikatnie ostong
w prawo i w lewo, aby ustali¢ jej polozenie na frytownicy.

d.Po uzyskaniu wlasciwego potozenia przykreci¢ go do ksztaltownikow omega kazdego przedziatu za
pomoca nakretek motylkowych, podktadek sprezystych i podktadek ptaskich, ktére zdemontowano
wczesnie;j.

e. Po zamontowaniu ostony do kazdego przedziatu frytownicy natozy¢ niewielkg ilo$¢ szczeliwa
uniwersalnego w obszarach wskazanych na ponizszym rysunku.

6. Zamontowac¢ panel dostgpowy sterowania temperatura.
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DEMONTAZ, ciag dalszy

A. Ciag dalszy
4.Zdemontowaé PAS LACZACY, umieszczony pomiedzy kazdym zestawem zbiornikdw, nastgpnie przeciaé

USZCZELNIENIE SILIKONOWE migdzy zbiornikami.
5. OSTROZNIE odtaczyé KORYTO SPUSTOWE TEUSZCZU od kazdej z ptyt zaworéw

kulowych 2", wykrecajac cztery (4) $ruby 1/4-20 z tbem szeSciokatnym oraz nakretki i nastgpnie
odtaczajac koryto spustowe od frytownicy.
OSTRZEZENIE

Pomigdzy zaworem kulowym a otworem koryta spustowego kazdego zbiornika znajduje si¢ uszczelka
neoprenowa doszczelniona silikonem. Dlatego w celu odtaczenia koryta od zaworu moze by¢ konieczne
zastosowanie ostrego narzedzia. NIE ZNISZCZYC USZCZELKI NEOPRENOWEJ.

!_!3 NIEBEZPIECZENSTWO

Nie przytgczac ptyty ociekowej ostony do pojedynczej frytownicy. Frytownica moze stac sie niestabilna,
wywroécic sie i spowodowacé uraz. Obszar stosowania frytownicy musi by¢ zawsze czysty i wolny od
materiatow palnych.

W przypadku awarii zasilania frytownica automatycznie wylgcza si¢. W takim przypadku nalezy przestawié
wylacznik zasilania w pozycje¢ WYL (OFF). Nie probowac uruchamia¢ frytownicy przed przywrdoceniem
zasilania.

Odstepy i wentylacja
Urzadzenie to musi by¢ zawsze czyste 1 wolne od materiatéw palnych.

Z bokow i z tytu urzadzenia nalezy zachowac odstep 6 cali (15 cm) od sasiednich konstrukcji palnych.
Z przodu urzadzenia, w celu zapewnienia mozliwo$ci serwisowania i wlasciwej obstugi musi by¢ dostepny

odstep minimum 24 cali (61 cm). ]
iy OSTRZEZENIE

| Nie blokowa¢ obszaru wokét podstawy lub pod frytownica.

Wymagania dotyczace uziemienia elektrycznego

Wszystkie urzadzenia elektryczne muszg by¢ uziemione zgodnie z obowigzujacymi krajowymi i lokalnymi
przepisami, a gdzie to konieczne— takze z przepisami CE. Wszystkie urzadzenia (z przewodem zasilajgcym i
wtykiem lub podlaczone na state) nalezy podiacza¢ do instalacji zasilajacej z uziemieniem. Schemat potaczen
umieszczono wewnatrz, na drzwiach frytownicy. Sprawdzi¢ wlasciwe napiecia wskazane na tabliczce

znamionowej wewnatrz, na drzwiach frytownicy.

Wymagania dla Australii

Urzadzenie musi by¢ montowane zgodnie z AS 5601/AG 601, lokalnymi przepisami i innymi
wymaganiami ustawowymi dotyczacymi gazu, elektrycznosci i pozostatych.

20




POZIOMOWANIE — po wlasciwym umieszczeniu frytownicy elektrycznej Ultrafryer w zaktadzie, nalezy ja
WYPOZIOMOWAC za pomoca poziomicy, umieszczajac odpowiednig ilosé plytek ustalajacych pod kazda z nég i
pod ptyta kotka samonastawnego. Poziomowanie pozwoli zapewni¢, ze kazdy ze zbiornikow zawiera taka sama ilo$¢
tluszezu przy sprawdzaniu jego poziomu zgodnie ze wskaznikiem poziomu na tylnej $ciance zbiornika frytownicy.

PRZYLACZA ELEKTRYCZNE — Kazda frytownica elektryczna modelu EUF jest przystosowana do pracy z
zasilaniem jednofazowym 230 V oraz tréjfazowym 380 V lub 415 V, zgodnie z informacjami na tabliczce
znamionowe;j. Sterownik 230 V dla kazdej frytownicy w zespole frytownic jest wewngtrznie rownolegle potaczony
do przewodu zasilajacego 230 V o dlugosci o$miu (8) stop, zakonczonego wtykiem formowanym. Uktad
trojfazowy 380 V lub 415 V kazdej frytownicy w zespole frytownic jest wewnetrznie podiaczony do
ODDZIELNE] listwy zaciskowej, za pomoca ktorej podlaczany jest do instalacji elektrycznej budynku.
NIEZBEDNE jest umieszczenie gniazda 230 V w odleglosci do 8 stop od zespotu frytownic i zapewnienie
mozliwos$ci dostepu do tylnej czgsci zespotu frytownic w celu serwisowania. Przylacza elektryczne zespotu
frytownic musza by¢ wykonane przez licencjonowanego elektryka, zgodnie ze wszystkimi miejscowymi
przepisami i (lub) rozporzadzeniami. Aby zapobiec zagrozeniu ze strony instalacji elektrycznej i zapewnié¢
prawidtowe dziatanie frytownicy elektrycznej, w trakcie montazu nalezy przestrzega¢ ponizszych srodkow
ostroznosci:

A. DOPASOWANIE NAPIEC: Przed podlgczeniem zasilania upewnié sie, ze napiccie sieci odpowiada
napigciu podanemu na tabliczce znamionowej frytownicy.

B. BEZPIECZNIKI: Frytownica musi by¢ podtaczona do obwodu wyposazonego w bezpieczniki z
wyzwalaczem wzrostowym o znamionach zgodnych z wymogami wszystkich miejscowych przepisow i
rozporzadzen.

C. UZIEMIEMIE: Frytownica MUSI by¢ przytaczona do instalacji uziemienia w budynku zgodnie z
wymogami miejscowych przepisow i rozporzadzen.

D. ZABEZPIECZENIE PRZED POZAREM: Frytownice nalezy zamontowaé pod elektrycznym wyciggiem,
zgodnym z miejscowymi przepisami i rozporzadzeniami i wyposazonym w dopuszczony do uzytku
system przeciwpozarowy, automatycznie odcinajacy zasilanie frytownicy w przypadku pozaru w
zbiorniku.

E. ODSTEPY — frytownica elektryczna modelu EUF MUSI by¢ wolna od wszystkich materiatow

palnych. Minimalnym odstep od konstrukcji palnych i niepalnych wynosi 6" (152 mm) z bokéw i 6"
(152 mm) z tytu frytownicy. Frytownice mozna montowaé na palnych podtozach.

CZYSZCZENIE WSTEPNE

Nowe frytownice elektryczne s czyszczone fabrycznie za pomocg rozpuszczalnikdw w celu usunigcia
widocznych zabrudzen, $ladow smaru, thuszczu itp. pozostalych po procesie produkcji, a nastepnie pokrywane sa
cienkg warstwa oleju. Kazda frytownica i zespot zbiornika filtracyjnego muszg by¢ DOKELADNIE wymyte
GORACYM roztworem $rodka dezynfekujacego w celu usunigcia pozostatosci warstwy ttuszczu, pytu z montazu
czy odtamkow, a nastgpnie doktadnie wysuszone przed oddaniem ich do uzytku.
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URUCHAMIANIE FRYTOWNICY
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UMIESZCZANIE TLUSZCZU SPOZYWCZEGO

A. CIEKLY TLUSZCZ: Stosujac thuszcz ciekty (olej jadalny), wypetni¢ frytownice do poziomu linii
umieszczonej miedzy stowami MIN oraz MAX umieszczonymi na tylnej $cianie zbiornika frytownicy.
B. STALY TLUSZCZ:

1. Pocia¢ blok statego thuszczu na niewielkie kawatki.

2. Roztozy¢ kawatki statego thuszczu ROWNOMIERNIE na gérze MECHANIZMU GRZEWCZEGO lub
DOKLADNIE UMIESCIC kawatki migdzy MECHANIZMEM GRZEWCZYM, na jego gorze i pod
nim. Poniewaz doktadne umieszczanie stalego ttuszczu jest dugotrwate i brudzace, najbezpieczniejsza i
najszybsza metoda jest stopienie stalego ttuszczu.

3. Frytownica ze sterownikiem Ultrastat 21
A. Przestawi¢ wylacznik WEL/WYZL (ON/OFF) frytownicy do pozycji wiaczonej (ON), przestawic

sterownik w TRYB TOPIENIA TLUSZCZU, wylaczajac przycisk WL/WYL (ON/OFF).
Kontrolka topienia (MELT) sterownika zostanie wlaczona, wskazujac TRYB TOPIENIA
TLUSZCZU, a kontrolka grzania (HEAT) i CZERWONA kontrolka mechanizmu grzewczego
beda cyklicznie WLACZANE i WYLACZANE, co wskazuje na okresowe WLACZANIE i
WYLACZANIE ogrzewania w celu delikatnego ogrzania thuszczu.

B. Gdy mechanizm bgdzie CALKOWICIE pokryty CIEKLYM tluszezem, a jego temperatura
PRZEKRACZA granic¢ temperatury topienia, wymieni¢ ruszt w zbiorniku frytownicy, nastgpnie
nacisng¢ przycisk wyjscia z trybu topienia (EXIT MELT) sterownika. Przej$¢ do punktu B 5)
ponizej.

4. Dalej dodawac staly thuszcz w nastepujacy sposob:

A. Umiesci¢ niewielkie kawatki statego thuszczu w koszu frytownicy.

B. OSTROZNIE obnizy¢ kosz do zbiornika frytownicy.

C. DELIKATNIE obroéci¢ kosz, pozwalajac, by kawatki stalego thuszczu wyplynety.

D. Powtarza¢ powyzsze kroki, az poziom stopionego tluszczu jest roéwny linii umieszczonej miedzy
stowami MIN i MAX na tylnej $cianie zbiornika frytownicy.

OSTRZEZENIE

I NIE PRZESUWAC FRYTOWNICY WYPELNIONEJ GORACA CIECZA.

I ' W TRAKCIE PRACY Z FRYTOWNICA WYPELNIONA GORACYM OLEJEM ZAWSZE
NOSIC OLEOODPORNE, IZOLOWANE REKAWICE.

11l ZAWSZE WYPUSZCZAC GORACY OLEJ DO METALOWEJ KADZI, ZBIORNIKA LUB
PUSZKI... GORACY OLEJ MOZE SPOWODOWAC STOPIENIE WIADRA Z TWORZYWA
LUB PEKANIE SZKYA.
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OPIS PRZYCISKOW PANELU STEROWNIKA
1. Kontrolka wstrzymania (HOLD)
Jej $wiecenie oznacza rejestrowanie czasu wstrzymania produktu.
2. Kontrolka ogrzewania (HEAT)
Jej $wiecenie oznacza aktywowanie grzania przez sterownik.
3. WYSWIETLACZ
Wyswietla tryby, funkcje i operacje sterownika.
4. Kontrolka topienia (MELT)
Jej $wiecenie oznacza aktywowanie przez sterownik cyklu topienia.
5. Kontrolka programowania (PROGRAM)
Jej $wiecenie oznacza aktywowanie przez sterownik trybu programowania.
6. Przycisk WY/Wyt (ON/OFF)
Wiacza (ON) 1 wylacza (OFF) sterownik, gdy wylacznik frytownicy jest wlaczony (ON), a dzwignia zaworu spustowego jest
w zamknietym potozeniu géornym (UP).
7. Przycisk programowania (PROGRAM)
a. W trybie roboczym pozwala przej$¢ do trybu programowania.
b. W trybie programowania pozwala przej$¢ do trybu roboczego i stuzy do poruszania si¢ migdzy funkcjami.
8. Przycisk skanowania (SCAN)
a. W trybie roboczym wys$wietla pozostaty czas gotowania kazdego z produktéw w cyklu gotowania, powodujac
zaswiecenie si¢ diody LED danego produktu na 2 sekundy.
b. W trybie programowania powoduje przej$cie do kolejnej programowanej funkcji.
9. Przycisk uruchomienia/zatrzymania filtrowania (ENTER EXIT FILTER)
Ten przycisk spowoduje wymuszone przejscie frytownicy w tryb filtracji. Przycisk jest opcjonalny.
10. Przycisk temperatury/przetgczania i czyszczenia (TEMP/TOGGLE CLEAR)
a. W trybie roboczym powoduje wys$wietlenie rzeczywistej temperatury, po ktorej wskazywana jest zaprogramowana
nastawa.
b. W trybie programowania pozwala uzytkownikowi przetacza¢ si¢ migdzy wyborami w polu wprowadzania i czysci¢
wartosci z pola danych.
11. Przycisk poprzedniej wartosci (OLD)
a. W trybie roboczym pozwala podejrze¢ pozostaly czas wstrzymania.
12. OBNIZANIE (SET BACK)
a. W trybie roboczym wymusza obnizanie temperatury. Na wyswietlaczu widoczny bedzie komunikat ,,setback”, a
urzagdzenie zacznie osiggac temperature obnizona zamiast temperatury zgodniej z nastawa.
13. Przycisk wyjscia/topienia (EXIT/MELT)
a. W trybie roboczym shuizy do rgcznego opuszczania cyklu topienia thuszezu.
b. W trybie programowania stuzy do wprowadzenia wartosci 0.
14. Dioda LED produktu (PRODUCT)
a. Zaswiecona w trybie roboczym wskazuje wyswietlane dane produktu.
b. Zaswiecona w trybie programowania wskazuje programowanie danego produktu.
15. Przycisk programowania i gotowania produktu (PROGRAMMING AND PRODUCT COOK)
a. W trybie roboczym przycisk sluzy do uruchamiania i zatrzymywania cyklu gotowania produktu.
b. W trybie programowania stuzy do wprowadzania wartosci od 1 do 10.

Ptyta czotowa
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Instrukcja programowania Ultrastat 23

1. Przetgczy¢ wytacznik WEAWVYL. (ON/OFF) w potozenie Wi (ON), zaswieci sie pomarariczowa kontrolka zasilania.
Nacisng¢ przycisk zasilania WEAVYL (ON/OFF).

2. Nacisng¢ i przytrzyma¢ na 3 sekundy przycisk ,P”, aby wejs¢ do TRYBU PROGRAMOWANIA. Na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat PROGRAM (programowanie).

3. Nacisna¢ przycisk ,P” po raz kolejny, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat CODE (kod). Wprowadzi¢ ,1724” i
potwierdzi¢ przyciskiem ,,P”. Pojawi sie komunikat RECIPE (przepis).

4. Nacisnag¢ przycisk ,P’, na wyswietlaczu pojawi sie ,PRODUCT” (produkt). Nacisng¢ przycisk produktu, ktory ma by¢
programowany i potwierdzi¢ przyciskiem ,P”.

5. Na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat ,ALL" (wszystko). NacisnaC przycisk P, by zaprogramowac wszystkie funkcje.
Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,NAME” (nazwa). W celu zmiany nacisng¢ ,STRZALKE W DOL” i przewing¢ do
wiasciwego stowa z biblioteki. Aby je wprowadzi¢ i przejs¢ do kolejnej pozycji nalezy nacisnaé przycisk ,P”.

6. Pojawi sie komunikat ,TIME 1” (czas 1). Aby zmieni¢ czas, nacisna¢ przycisk ,TOGGLE CLEAR” (przetgcz/czysc),
wprowadzi¢ z klawiatury numerycznej pozgdany czas i zapisa¢ go, naciskajgc przycisk ,P”.

7. Pojawi sie komunikat , TIME 1” (czas 1). W celu zmiany nacisna¢ przycisk ,TOGGLE CLEAR"” (przetacz/czys€) i przycisk
odpowiadajacy pozgdanej wartosci, potwierdzi¢ przyciskiem ,,P”.

8. Pojawi sie komunikat ,FLEX” (elastyczny) lub ,STRAIGHT” (prosty). Zmiana miedzy nimi nastepuje przez naci$nigcie
lewej strzatki. Zapisa¢ ustawienie przyciskiem ,P”.

9. Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat , TIME 2” (czas 2). Powtérzy¢ kroki 6, 7 i 8 dla kazdego profilu. Po ostatnim profilu
na wyswietlaczu pokaze sie ,ALARM TIME 1” (czas alarmu 1).

10. By zmieni¢ ,ALARM TIME 1” (czas alarmu 1) nacisna¢ przycisk ,TOGGLE CLEAR’ (przetgcz/czys¢), wprowadzi¢ z
klawiatury numerycznej pozadany czas i zapisa¢ go, naciskajac przycisk ,P”. Wyswietlacz pokaze ,ALARM NAME” (nazwa
alarmu).

11. W celu zmiany ,ALARM NAME” (nazwy alarmu) nacisnaé ,STRZALKE W DOL” i przewingé do pozadanej nazwy.
Nacisng¢ przycisk ,P”. Powtdrzy¢ dia alarmu 2. i 3., jesli sg wykorzystywane.

12. Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,HOLD TIME 1” (czas wstrzymania 1). W wiekszosci zastosowan nie jest on
wykorzystywany, wiec nalezy opuscié w tym momencie tryb programowania. Aby wyjsé, naciskaé ,STRZALKE W DOL” az
do pojawienia sie na wyswietlaczu komunikatu ,EXIT” (wyjscie). Nacisng¢ przycisk ,P”. Na wyswietlaczu widoczny bedzie
komunikat ,PRODUCT” (produkt).

13. Nacisngé ,STRZALKE W GORE’, a na wyswietlaczu pojawi sie ,EXIT’ (wyjcie). Nacisnaé przycisk ,P”, na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,RECIPE” (przepis). Nacisnaé ,STRZALKE W GORE’ po raz kolejny i potwierdzié
przyciskiem ,P”. Widoczny bedzie komunikat ,PREHEAT” (podgrzewanie wstepne) lub ,READY” (gotowy). Opuszczono
tryb programowania. Urzadzenie  jest  gotowe do pracy ze  zmienionymi ustawieniami.
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URUCHAMIANIE I OBSLUGA STEROWNIKA GOTOWANIA ULTRASTAT 23

UWAGI: 1) Sterownik bedzie utrzymywat frytownice w CYKLU TOPIENIA, az naci$nigty bedzie rgcznie

przycisk EXIT MELT.

2) NIE MOZNA wytaczyé TRYBU TOPIENIA TEUSZCZU sterownika do momentu, az temperatura
thuszczu osiggnie GRANICE TEMPERATURY TOPIENIA. Granica temperatury topienia jest

fabrycznie ustawiona na

WYSOKA temperaturg wyjsciowa (135°F/57°C) lub na NISKA temperatur¢ wyjsciowa (100°F/38°C).

Ponizej opisano skrdcone procedury obstugi frytownicy wyposazonej w sterownik Ultrastat 23. Dotaczona instrukcja obstugi
sterownika Ultrafryer Ultrastat 23, instrukcja nr 30A216, zawiera SZCZEGOLOWE instrukcje obshugi, filtrowania,
wygotowywania i programowania.
1. URUCHAMIANIE i GOTOWANIE
Bezpiecznie uruchomi¢ gazowa frytownice ze sterownikiem Ultrastat 23 zgodnie z opisem:
1. URUCHAMIANIE ULTRASTAT 23 — Bezpiecznie uruchomic¢ elektryczng frytownice ze sterownikiem Ultrastat

23

zgodnie z opisem:

KROK

DZIAYL ANIE

WYNIK

1

UPEWNIC SIE, Ze dzwignia zaworu

(OND

spustowego jest w pozycji ZAMKNIETEJ,
a poziom thuszczu jest wlasciwy. Przetaczy¢
wilacznik frytownicy w pozycje wlaczona

ZASWIECI SIE POMARANCZOWA kontrolka
umieszczona obok wiacznika.

Zasilone zostang elementy grzejne, rozpocznie si¢
ogrzewanie thuszczu.

PRZESTROGA: PRZED PRZEJSCIEM DO KROKU 2. WIZUALNIE SPRAWDZIC, CZY
ELEMENTY GRZEJNE PRZYKRYWA MIN. 2" (51 mm) WARSTWA TLUSZCZU.

2.
Wrhaczy¢ sterownik, naciskajac przycisk . ZASWIECI SIE kontrolka topienia (MELT), wskazujac, ze
WL/WYL (ON/OFF). sterownik jest w TRYBIE TOPIENIA TLUSZCZU.
. Kontrolka topienia (MELT) sterownika i CZERWONA kontrolka
mechanizmu grzewczego frytownicy beda cyklicznie WLACZANE i
WYLACZANE, co wskazuje na okresowe WLACZANIE i
WYLACZANIE ogrzewania w celu delikatnego stopienia thuszczu.
3 Po osiagnigciu granicy temperatury Na wys$wietlaczu sterownika pojawi si¢ komunikat LO (niska),
topienia nacisng¢ przycisk EXIT wskazujac, ze temperatura thuszczu jest o ponad 10°F (5°C) nizsza
MELT sterownika, by opusci¢ TRYB od nastawy.
TOPIENIA TLUSZCZU. Kontrolka ogrzewania (HEAT) i CZERWONA Kkontrolka
mechanizmu beda WLACZONE az do osiggnigcia ustawionej
4 Gdy na wyswietlaczu sterownika pojawi . Zamieszac¢ tluszcz kilka razy, by zapewni¢, ze tluszcz osiagnat

sie komunikat Ready (gotowy), co
wskazuje na osiggniecie USTAWIONEJ
TEMPERATURY tluszczu, mozna
rozpoczaé cykl GOTOWANIA.

réwnomiernie ustawiong temperaturg.

PROGRAMOWANIE STEROWNIKA ULTRASTAT 23
Zaprogramowac¢ sterownik Ultrastat 23 zgodnie z Instrukcja obstugi sterownika (nr cz. 30A216) dostarczong z
frytownica.

UWAGA

PROGRAMOWANIE STEROWNIKA ULTRASTAT 23 MOZE BYC WYKONYWANE TYLKO PRZEZ
KIEROWNIKA ZAKLADU LUB NADZORCE OBSZARU.

27 30A187CE wer. A marzec 2015




A. OGOLNE INFORMACJE O GOTOWANIU

Wigkszo$¢ produktow nalezy gotowaé w tluszezu o temperaturze okoto 350°F (177°C). Jednakze kazdy produkt

nalezy gotowa¢ w NIZSZEJ temperaturze, gwarantujacej uzyskanie wysokiej jakosci produktu i maksymalne
wykorzystanie thuszczu.

WARNING|

OSTRZEZENIE

| —STOSOWAC WYSOKIEJ JAKOSCI TLUSZCZ, GWARANTUJACY STALA I WYSOKA JAKOSC
PRODUKTU I DLUGOFALOWE OSZCZEDNOSCI

I1 — NIE SOLIC PRODUKTOW NAD FRYTOWNICA, PONIEWAZ SOL SZYBKO POWODUJE
POGORSZENIE JAKOSCI TLUSZCZU I NADAJE SMAK INNYM PRODUKTOM
PRZYGOTOWYWANYM W TYM SAMYM TLUSZCZU

111 FILTROWAC TLUSZCZ PO CZESTYM UZYTKOWANIU W PORZE OBIADU I KOLACJI ORAZ

CZESCIEJ W MOMENCIE WZMOZONEJ SPRZEDAZY. WYGOTOWYWAC FRYTOWNICE CO 7
DNI.

UWAGA

Kroki uruchamiania 1., 2., 3. oraz 4. nalezy powtarza¢ za kazdym razem, gdy:
OTWARTO ZAWOR SPUSTOWY, WYLACZONO WYLACZNIK FRYTOWNICY

W CELU FILTRACJI TLUSZCZU LUB WYGOTOWANIA FRYTOWNICY,
WLACZONO LUB WYLACZONO FRYTOWNICE.

Gdy kazdego ranka wytaczany jest TRYB TOPIENIA TLUSZCZU w sterowniku, thuszcz w zbiorniku frytownicy zostanie
podgrzany do NASTAWIONE] temperatury, na wySwietlaczu pojawi si¢ komunikat HEATING (ogrzewanie), wskazujacy,
ze temperatura thuszczu jest o PONAD 20°F (-6,6°C) PONIZEJ nastawy temperatury. Gdy temperatura thuszczu jest zgodna

z NASTAWA, na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat ,,READY” (gotowy), wskazujacy, ze mozna rozpocza¢ CYKL
GOTOWANIA.

B. ROZPOCZYNANIE CYKLU GOTOWANIA
Aby rozpocza¢ cykl gotowania nalezy po prostu nacisna¢ przycisk produktu, ktéry ma by¢ przygotowywany. Jesli produkt
jest zaprogramowany, wy$wietlony bedzie wlasciwy czas przygotowania — np. ,,3:00” — i natychmiast rozpocznie si¢

odliczanie czasu w minutach i sekundach. Jesli poprawnie wprowadzono program, czas bedzie odliczany az do ,, :00”
kiedy to rozlegnie si¢ sygnat dzwickowy. Aby WYLACZYC sygnat

i zresetowac sterownik, nacisng¢ ten sam przycisk produktu, ktorym uruchomiono CYKL GOTOWANIA.
C. ANULOWANIE CYKLU GOTOWANIA

Jesli cykl gotowania zostal uruchomiony przypadkowo, mozna anulowac go na dwa (2) sposoby

1) Nacisna¢ ten sam przycisk, ktorym uruchomiono cykl i przytrzyma¢ go przez 4 SEKUNCY. Zapobiega to
przypadkowemu uruchomieniu cyklu podczas przygotowywania produktu.

2) Cykl gotowania mozna ANULOWAC w dowolnym momencie, przestawiajac wytacznik frytownicy do pozycji WYL
(OFF).

ULTRASTAT23"

!_ HEAT

UL%HYER

/SVSTEMS

MELT ud
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INSTRUKCJE FILTROWANIA
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INFORMACJE WSTEPNE — frytownica elektryczna modelu EUF wyposazona jest w centralng instalacje
filtrujaca, umieszczong na kasecie zbiornika filtracyjnego, na dole, w lewej czesci frytownicy, jak
pokazano ponizej. Wylacznik frytownicy WEL/WYE (ON/OFF) i POMARANCZOWA kontrolka zasilania
oraz CZERWONA kontrolka mechanizmu grzewczego umieszczone sa na drzwiach dostgpowych
sterowania temperaturg. Dzwignie spustu i filtrowania umieszczone sg ponizej drzwi dostgpowych, a
pozostate elementy sterujace znajduja si¢ za drzwiami wyposazonymi w zawiasy.

ZESPOL ZBIORNIKA FILTRACYJNEGO — zespot zbiornika filtracyjnego modelu EUF sktada si¢ z
Hfiltru ze stali nierdzewnej z drobnymi oczkami” lub ,.filtru papierowego Magnapad” oraz uchwytu
zbiornika filtracyjnego, pokrywy zbiornika, samego zbiornika oraz zespotu we¢za do sptukiwania,
pokazanego po prawej stronie.

A. Zamontowa¢ czyste sito filtrujace zgodnie z instrukcja:
1. Sito filtrujace ze stali nierdzewnej z drobnymi oczkami

a. Umiesci¢ LACZNIK ZASYSAJACY na PRZEGRODZIE w otworze GORNEGO SITA
FILTRUJACEGO, umiesci¢ nastgpnie te elementy na gorze DOLNEGO SITA FILTRUJACEGO.

b. UPWENIC SIE, ze wszystkie krawedzie SITA FILTRUJACEGO s3 wyréwnane, umiesci¢ TRZPIEN
koncowy RAMY A
na SITACH FILTRUJACYCH, umieséci¢ KANAL ramy przylegajacy do TRZPIENIA koncowego
nad SITAMI FILTRUJACYMI, nastgpnie ZAMKNAC rame¢ NA ZAWIASACH tak, by krawedz
SIT FILTRUJACYCH znalazta si¢ w pozostatym KANALE RAMY A.

¢. Umieéci¢ TRZPIEN koncowy RAMY B na SITACH FILTRUJACYCH tak, by TRZPIEN znalazt
sic w KANALE RAMY A, w poblizu OCZKA NA PALEC. Umiesci¢ KANAL na ramie
przylegajacej do TRZPIENIA koncowego nad krawedzia SIT FILTRUJACYCH, nastepnie
ZAWIESIC rame tak, by krawedz SIT FILTRUJIACYCH znalazta si¢ w pozostatym KANALE
RAMY B, a TRZPIEN RAMY A znalazt sic w KANALE RAMY B.

d. Wyregulowa¢ RAMY A i B tak, by TRZPIENIE znalazty si¢ we wlasciwych KANALACH
przeciwnych ram, nastepnie OSTROZNIE przytaczyé GALKE RADELKOWANA dotgczong do
KROCCA WLOTOWEGO do EACZNIKA ZASYSAJACEGO zespotu SIT FILTRUJACYCH.

2. Filtr papierowy Magnapad

a.  Umiesci¢ PRZEGRODE we WKEADZIE FILTRUJACYM. Po jej prawidlowym
umieszczeniu LACZNIK ZASYSAJACY bedzie wystawal z otworu we wktadzie.

b. Ztozy¢ KLAPE (w kierunku otworu), zabezpieczajac przegrode we wnetrzu WKELADU
FILTRUJACEGO.

¢. OSTROZNIE ustali¢ pozycje ZESPOLU ZACISKU I KROCCA WLOTOWEGO, tak, by ZACISK
zabezpieczat KLAPE wktadu, a KROCIEC WYLOTOWY znajdowat si¢ w dopasowanym polozeniu
nad LACZNIKIEM ZASYSAJACYM wystajacym z wktadu.

d. Dokreci¢ NAKRETKE radetkowana KROCCA WLOTOWEGO na LACZNIKU

ZASYSAJACYM wystajacym z wktadu.
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FILTROWANIE

1. Przetaczy¢ wytacznik zbiornika frytownicy, w ktérym ma by¢ prowadzona filtracja, do potozenia WYL
(OFF), umiesci¢ 16 uncji (0,454 kg) objetosciowych CZYNNIKA FILTRUJACEGO w zbiorniku
frytownicy o gtebokosci 20" (508 mm) oraz 18" (457 mm) lub 14 uncji (0,397 kg) w PLYTKIM zbiorniku
frytownicy 18" (457 mm) albo 8 uncji (0,227 kg) w zbiorniku frytownicy o gltgbokosci 14" (356 mm).
Doktadnie rozmieszac¢ czynnik z thuszczem za pomoca oczyszczacza powierzchniowego, nastgpnie
oczysci¢ ttuszez, usuwajac wszelkie unoszace si¢ w nim czastki.

PRZESTROGA
@ Uwazaé na gorace elementy metalowe i rozpryskujacy olej.

2. Ostroznie otworzy¢ zawér spustowy filtrowanego zbiornika, delikatnie przestawiajac DZWIGNIE
SPUSTOWA w doét. Gdy na dnie zbiornika filtracyjnego znajduje si¢ okoto 2" (51 mm) thuszczu,
OTWORZYC zawér spustowy i powoli spusci¢ thuszez, pozwalajac, by mechanizm grzewczy stopniowo
OCHLODZIL SIE.

3. Gdy caly tluszcz ze zbiornika frytownicy znajdzie si¢ w zbiorniku filtracyjnym, uzy¢ PRETA
SPUSTOWEGO do oparcia rusztu z drutu z jednej strony zbiornika.

4. Za pomoca preta spustowego skruszy¢ osad znajdujacy si¢ na dnie zbiornika i przesungc¢ go w strong otworu
zaworu spustowego.

5. Za pomocg skrobaka usunaé material, ktory przylgnat do scian zbiornika. Ostra gabka usungé¢ osad wegla
z gornej 1 dolnej czgsci mechanizmu grzewczego.

6. DOKLADNIE przytaczy¢ zenska SZYBKOZELACZKE weza do sptukiwania do meskiego TRZPIENIA
na tylnej $cianie zbiornika.

7.Umiesci¢ dysz¢ weza do sptukiwania we frytownicy i doktadnie docisnac ja do wewnetrznej Sciany.
Zapobiegnie to ,,odbijaniu si¢” we¢za po wlaczeniu pompy filtracyjne;j.

OSTRZEZENIE
Uwaza¢ na mozliwo$¢ odbijania si¢ weza w trakcie pompowania tluszczu przez waz.

8. Przestawi¢ DZWIGNIE POMPY FILTRACY JNEJ do pozycji otwartej (DOL),
przytrzymac¢ dysze¢ pod katem 45° wzgledem
dna zbiornika frytownicy, co spowoduje, ze thuszcz i osad odbija si¢ od tylnej $cianki zbiornika i poptyna
W strone otworu zaworu spustowego.

9. Uzywajac szczotki do zbiornika w ksztatcie litery L przepchaé osad przez otwor spustowy, aby spust
pozostawat czysty. Oblewa¢ ptynem wyplywajacym z weza elementy grzejne i Scianki naczynia do
momentu, gdy tluszcz i osad z dna frytownicy zostang sptukane przez otwor spustowy do zbiornika
filtracyjnego.

10. Przestawi¢ DZWIGNIE POMPY FILTRACYJNEJ do pozycji zamknietej (GORA), odtaczy¢
ZYL.ACZKE weza do sptukiwania od TRZPIENIA na tylnej $ciance zbiornika, nastepnie zawiesi¢ waz w
pozycji pionowej, by thuszcz mogt scieka¢ do pojemnika.

11. Wymieni¢ ruszt z drutu we frytownicy, ZAKRYWAJAC trzpien szybkoztaczki w zbiorniku prawg
PRZEGRODA TLUSZCZU.

12. Ustawi¢ timer na czas przewidziany na CZYSZCZENIE tluszczu, nastepnie przestawi¢c DZWIGNIE
POMPY FILTRACYJNEJ do pozycji otwartej (DOL), co pozwoli na obieg thuszczu w systemie i jego
CZYSZCZENIE.
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13.Po zakonczeniu przewidzianego czasu PRZESTAWIC DZWIGNIE POMPY FILTRACYJINEJ oraz
DZWIGNIE ZAWORU SPUSTOWEGO do zamknietej GORNEJ pozycji. Nastepnic PRZESTAWIC
DZWIGNIE POMPY FILTRACYJNEJ do pozycji OTWARTEJ (DOL) w celu automatycznego zawrocenia
tluszczu ze zbiornika filtracyjnego do zbiornika frytownicy.

14.Gdy catos¢ thuszczu ze zbiornika filtracyjnego zostanie zawrdcona do frytownicy, PRZESTAWIC
DZWIGNIE POMPY FILTRACYJNEJ do pozycji ZAMKNIETEJ (GORNEY), sprawdzi¢, czy
konieczne jest dodanie §wiezego tluszczu w celu uzyskania poziomu zgodnego z oznaczeniem na tylnej
$ciance frytownicy.

15. Odlaczy¢ waz linii zasysajacej od krdééca wlotowego i ztgcza zasysania przegrody frytownicy,
nastepnie DOKEADNIE wyczysci¢ zespot zbiornika filtracyjnego.

UWAGA
Weze i polaczenia zawieraja goracy olej. Zachowa¢ ostroznosé¢
odlaczajac weze i zlacza od frytownicy.

C. USUWANIE TLUSZCZU/WYGOTOWYWANIE FRYTOWNICY
1.USUWANIE/UTYLIZACJA TLUSZCZU — zbiorniki frytownicy nalezy wygotowywac przynajmniej co
7 DNI, aby usunac¢ osad z wegla i inne materiaty, ktore osiadaja na zbiorniku. Frytownice ze sterownikiem
Ultrastat 23 z SYSTEMEM ZARZADZANIA TLUSZCZEM powinny by¢ WYGOTOWANE.
a. Jesli zaktad wyposazono w instalacj¢ usuwania ttuszczu, usuna¢ zuzyty thuszcz ze zbiornika
frytownicy przez NAJBLIZSZE przylacze instalacji usuwania thuszczu. Jesli zaktad nie jest
wyposazony w instalacj¢ usuwania thuszczu, usunaé zuzyty thuszcz z pierwszego zbiornika
frytownicy.

b. Zmontowac zbiornik filtracyjny zgodnie z poprzednim opisem. Umiesci¢ zbiornik filtracyjny na
PROWADNICACH ZBIORNIKA FILTRACYJNEGO umieszczonych pod LEWA cz¢scia
frytownicy. Nastepnie DOKEADNIE przylaczyé zespot weza linii zasysajacej do KROCCA
WLOTOWEGO sita filtracyjnego, a ztaczke zasysajaca PRZEGRODY do frytownicy, jak pokazano
po lewej stronie.

C. Przetaczy¢ WYLACZNIK WL/WYL pierwszego zbiornika do potozenia WYL (OFF).

d. Oproznié thuszez z KAZDEGO zbiornika frytownicy w nastepujacy sposob:

1. Ostroznie otworzy¢ zawor spustowy, obracajac DZWIGNIE SPUSTOWA lekko w dét. Gdy na dnie
zbiornika filtracyjnego znajduje sie okoto 2" (51 mm) thuszczu, OTWORZYC zawodr spustowy i
powoli spusci¢ thuszez, pozwalajac, by mechanizm grzewczy stopniowo OCHELODZIL. SIE.

2.Gdy caty ttuszcz znajdzie sie w zbiorniku filtracyjnym, uzy¢ PRETA SPUSTOWEGO do oparcia
rusztu z drutu z jednej strony zbiornika.

3.Za pomoca skrobaka usuna¢ materiat, ktory przylgnat do Scian zbiornika. Ostra gabka usuna¢ osad
wegla z gornej i dolnej czesci mechanizmu grzewczego.

4. DOKLADNIE podtaczy¢ SZYBKOZELACZKE zenska weza do sptukiwania do meskiego
TRZPIENIA na tylnej $cianie zbiornika.

5. Umies$ci¢ dysze weza do sptukiwania we frytownicy i doktadnie docisnaé ja do wewnetrznej $ciany.

Zapobiegnie to ,,odbijaniu si¢” we¢za po wlaczeniu pompy filtracyjne;j.

OSTRZEZENIE: Uwaza¢ na mozliwo$¢ odbijania sie weza w trakcie pompowania

tluszczu przez waz.

6. Przestawi¢ DZWIGNIE POMPY FILTRACYJNEJ do pozycji otwartej (DOL), przytrzymaé
dysze pod katem 45° wzgledem dna zbiornika frytownicy, co spowoduje, ze ttuszcz i osad odbija
si¢ od tylnej $cianki zbiornika i poptyna w strong¢ otworu zaworu spustowego.

7. Uzywajac szczotki do zbiornika w ksztalcie litery L przepcha¢ osad przez zawor, aby spust
pozostawat czysty. Oblewa¢ ptynem wyptywajacym z weza rurki palnika i $cianki naczynia do
momentu, gdy thuszcz i osad z dna frytownicy zostang sptukane przez otwor spustowy do zbiornika
filtracyjnego.
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8. Przestawi¢ DZWIGNIE POMPY FILTRACYJNEJ do pozycji zamknigtej (GORA), odtaczyé
ZY ACZKE weza do splukiwania od TRZPIENIA na tylnej Sciance zbiornika, nastgpnie
zawiesi¢ waz w pozycji pionowej, by tluszcz mogt Scieka¢ do pojemnika.

9. Usuna¢ zuzyty tluszcz w nastepujacy sposob:

a) Restauracje NIE posiadajace instalacji usuwania thuszczu

1. Podtaczy¢ zenska SZYBKOZELACZKE weza do sptukiwania do meskiego TRZPIENIA na tylnej
$ciance zbiornika, umiesci¢ dysz¢ weza w METALOWYM pojemniku i docisnac¢ ja doktadnie do
wewngtrznej Scianki.

2.Przestawi¢ DZWIGNIE POMPY FILTRACYJINEJ do pozycji otwartej (DOL) i
przepompowac tluszcz ze zbiornika filtracyjnego do metalowego pojemnika.

3. Gdy caly ttuszcz znajdzie si¢ w pojemniku przestawi¢ DZWIGNIE POMPY FILTRACYJNEJ do
pozycji zamknietej (GORA), odtaczyé ZEACZKE weza do sphukiwania od TRZPIENIA na tylnej
$ciance zbiornika, nastgpnie zawiesi¢ waz w pozycji pionowej, by thuszcz mogt scieka¢ do
pojemnika.

4. Usuna¢ catkowicie osad z sita filtracyjnego o drobnych oczkach uzywajac skrobaka do zbiornika
filtracyjnego.

UWAGA

Zespohu filtru papierowego Magnapad NIE TRZEBA SKROBAC.

5. Powtorzy¢ powyzsze kroki d 1) do d 9)
A. (4), aby usuna¢ ttuszcz z kazdego z pozostatych zbiornikdw do metalowych pojemnikow.
B. Restauracje POSIADAJACE instalacj¢ usuwania thuszczu
1. DOKLADNIE przytaczy¢ zlacze weza instalacji usuwania thuszczu do TRZPIENIA na

tylnej $ciance zbiornika, a z drugiej strony podtaczyé waz do przylacza Sciennego instalacji
usuwania.

2. Przestawi¢ DZWIGNIE POMPY FILTRACYJNE] do pozycji otwartej (DOL) i
przepompowac thuszcz ze zbiornika filtracyjnego do zewngtrznego zbiornika do wytapiania.
3. Gdy calos¢ tluszczu znajdzie si¢ w zbiorniku do wytapiania, przestawi¢ DZWIGNIE
POMPY FILTRACYJNEJ do pozycji zamknigtej (GORA) i usungé osad z sita

filtracyjnego o drobnych oczkach uzywajac skrobaka do zbiornika filtracyjnego.

UWAGA
Zespohu filtru papierowego Magnapad NIE TRZEBA SKROBAC.

4. Powtorzy¢ powyzsze kroki d 1) do d 7), nastgpnie przestawic DZWIGNIE POMPY
FILTRACYJNEJ do zamknigtej, GORNEJ

pozycji.
UWAGA

Pozostawi¢ waz do usuwania ttuszczu przylaczony do trzpienia zbiornika i do przytacza instalacji do usuwania.

5. Powtdrzy¢ kroki 9) b) (1) do 9) b) (3), by usuna¢ tluszcz ze wszystkich pozostatych
zbiornikéw do zbiornika do wytapiania.

10. Gdy caty ttuszcz zostanie usunigty z frytownicy, DOKELADNIE wyczyscic i ponownie
zamontowac¢ zbiornik filtracyjny.
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2. WYGOTOWYWANIE FRYTOWNICY
A. WYGOTOWAC kazdg frytownice zgodnie z poleceniami zawartymi w instrukcji czyszczenia przekazanej
przez

dostawce srodkoéw chemicznych. Ponizej podano ogoélny sposob postgpowania:

1. Upewnic¢ si¢, ze wszystkie dzwignie spustowe s3 w potozeniu zamknietym (GORA), nastepnie do kazdego
zbiornika wprowadzi¢ wodg tak, by jej poziom odpowiadat oznaczeniu ,,MIN” umieszczonemu na tylnej
$cianie zbiornika.

2. Doda¢ do kazdej frytownicy SRODEK DO WYGOTOWYWANIA w iloéci okre§lonej w instrukeji
czyszczenia przekazanej przez dostawce srodkéw chemicznych.

3. Przestawi¢ wytacznik WEL/WYL (ON/OFF) oraz — jesli zostat zastosowany — reczny zawor gazu kazdego
zbiornika frytownicy do potozenia WL (ON), nastepnie przestawic¢ przetacznik sterownika do potozenia WL
(ON).

4. Przestawi¢ sterownik na TRYB WYGOTOWYWANIA. Doktadne instrukcje podano w

instrukcji sterownika 30A214. PRZESTROGA
STOSOWAC WYLACZNIE NIEZAWIERAJACY CHLORU SRODEK

DO WYGOTOWYWANIA!

UWAGA

Dzwignia spustowa musi byé w zamknietej, GORNEJ pozycji przed WEACZENIEM sterownika.

5. Gdy roztwor do wygotowywania osiggnie 190°F (88°C) ustawi¢ timer na czas 30 min. Okresowo
skrobac boki oraz przednia i tylng cz¢$¢ kazdego zbiornika frytownicy za pomoca szczotki
zamocowanej na dtugim trzonku.

(gotowanie) pojawi si¢ na wyswietlaczu sterownika, ktory bedzie WEACZAL i WYLACZAL mechanizm
grzewczy Ultrafryer w celu utrzymania temperatury roztworu na poziomie 190°F (88°C).

UWAGA

6. Gdy roztwor WYGOTOWYWAL. si¢ przez 30 minut i uruchomiony jest sygnat dzwiekowy, nacisna¢
nastepujace przyciski sterownika we wskazanej kolejnosci, by OPUSCIC TRYB
WYGOTOWYWANIA:

7. Przestawi¢ wytacznik WL/WYL (ON/OFF) oraz — jesli zostat zastosowany — rgczny zawor gazu
kazdego zbiornika frytownicy do potozenia WYL
i OSTROZNIE usunaé roztwér do wygotowywania z kazdej frytownicy do wpustu.

8. Uzy¢ skrobaka do usuni¢cia osadu wegla z wierzchu mechanizmu grzewczego. Aby usuna¢ osad
wegla z boku i ze spodu mechanizmu grzewczego, wsuna¢ jeden koniec przeciaganego czyscika pod
kazda sekcje, ztapac¢ ten koniec szczypcami i przesuwac go wzdhuz dtugosci sekeji, az caly osad zostanie
usuniety.

9. Przeptukac kazda frytownice goraca woda, az woda wyptywajaca z zaworu spustowego bedzie czysta.
10. Przygotowaé roztwér JEDNEJ CZESCI octu na 25 CZESCI wody. Umiescié roztwor w
opryskiwaczu ogrodowym o obj¢tosci jednego galona, DOKELADNIE opryska¢ tym roztworem BOKI,

WYMIENNIK

CIEPLA oraz SPOD kazdej frytownicy, by zneutralizowa¢ srodek do wygotowywania.

11. DOKLADNIE wytrze¢ boki, mechanizm grzewczy i spdd kazdej frytownicy czysta, niestrzepiaca
si¢

Sciereczka w celu usunigcia pozostatosci wody. Nastepnie wypetni¢ frytownice SWIEZYM

thuszczem zgodnie z procedurg opisang na stronie 24 tej instrukcji.

OSTRZEZENIE
Nie uzywac pompy filtracyjnej do usuwania wody ze zbiornikow, poniewaz spowoduje to szybsze zuzycie
pompy i uniewaznienie jej gwarancji.

PRZESTROGA: Jesli srodek do wygotowywania nie zostanie zneutralizowany, spowoduje szybki
rozktad thuszczu.
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CZYSZCZENIE — kazdy element sprz¢tu bedzie pracowat sprawniej i przez dtugi czas, gdy bedzie utrzymany w
czystosci 1 whasciwie konserwowany. Urzadzenie ULTRAFRYER i ZESPOL ZBIORNIKA FILTRACYINEGO
nie stanowig tu wyjatku. Czysci¢ SITO FILTRUJACE po filtracji thuszczu i przy zamykaniu oraz DOKLADNIE
czysci¢ ZESPOL. ZBIORNIKA FILTRACYJNEGO kazdego DNIA i co TYDZIEN, zgodnie z ponizszym opisem.

A. Codziennie
1. Czysci¢ zbiornik filtracyjny i zespot filtra po FILTRACJI i PRZY ZAMYKANIU wedle
ponizszego opisu:
a. Po filtracji thuszczu:

1. Rozmontowa¢ zbiornik filtracyjny, usuwajac ponizsze elementy we wskazanej kolejnosci: (1)
UCHWYT ZBIORNIKA FILTRACYJNEGO, (2) POKRYWA, (3) WAZ DO SPLUKIWANIA,
(4) WAZ LINII SSACEJ oraz (5) ZESPOL FILTRA.

2. Wyczysci¢ waz linii ssacej i waz do sptukiwania roztworem odkazajacym, nastgpnie zawiesi¢ te weze w
pozycji
pionowej, by thuszcz mogt scieka¢ do pojemnika.

3. Unies¢ zespot filtra nad zbiornik filtracyjny i pozwolié, by osad Iub ttuszcz $ciekty do zbiornika,
nast¢pnic DOKELADNIE wyczysci¢ zespo6t filtra w nastepujacy sposob:

a. Sito filtrujace ze stali nierdzewnej z drobnymi oczkami

1. OSTROZNIE usunaé z sita wszelki osad za pomoca skrobaka.

2.Zdemontowaé KROCIEC WLOTOWY i gatke RADELKOWANA z zespotu SITA
FILTRUJACEGO. Chwyci¢ OCZKO NA PALEC na RAMIE A i przylegajace
OCZKO NA PALEC na RAMIE B. ROWNO roztgczyé obydwie ramy, nastgpnie
OTWORZYC RAME A NA ZAWIASACH, by NAJPIERW usunaé ja z SIT
FILTRUJACYCH.

3. Ztapa¢ OCZKO NA PALEC w prostej czesci RAMY B, nastepnic OTWORZYC JA NA
ZAWIASACH, by usuna¢ RAME B z SIT FILTRUJACYCH.

4. Odtagczyé GORNE SITO FILTRUJACE oraz PRZEGRODE od DOLNEGO SITA
FILTRUJACEGO.

5. OSTROZNIE wyczysci¢ obydwie ramy, sita oraz przegrode w zlewozmywaku 3-komorowym
za pomocg goracej wody i pozostawié¢ do wyschniecia na powietrzu. NIE UZYWAC MYDELA.
Jesli to konieczne, kanaty w kazdej z ram mozna wyczysci¢ krawedziag zmywaka.

6. Umiesci¢ LACZNIK ZASYSAJACY na PRZEGRODZIE w otworze GORNEGO SITA
FILTRUJACEGO, umiesci¢ nastepnie te elementy na gorze DOLNEGO SITA
FILTRUJACEGO.

7.UPEWNIC SIE, ze wszystkie krawedzie SITA FILTRUJACEGO s3 dopasowane.
Umiescié koficowy TRZPIEN RAMY A na SITACH FILTRUJACYCH, umiescié
KANAL ramy przylegajacej do koncowego TRZPIENIA nad SITAMI
FILTRUJACYMI, nastepnie ZAMKNAC RAME NA ZAWIASACH w taki sposob,
by krawedz SIT FILTRUJACYCH znalazta sie¢ w pozostatym KANALE RAMY A.

8. Umiesci¢ TRZPIEN koficowy RAMY B na SITACH FILTRUJACYCH tak, by TRZPIEN
znalazt si¢ w KA-

NALE RAMY A w poblizu OCZKA NA PALEC, umies$ci¢ KANAL ramy przylegajacej
do TRZPIENIA koncowego na krawedzi SIT FILTRUJACY CH. Nastepnie ZAMKNAC
RAME NA ZAWIASACH tak, by krawedz SIT FILTRUJACYCH znalazta si¢ w
KANALE RAMY B, a TRZPIEN RAMY A umieszczony byt w KANALE RAMY B.

9. Wyregulowa¢ RAMY A i B tak, by TRZPIENIE znalazty si¢ we wtasciwych KANALACH
przeciwnych ram, nastepnie OSTROZNIE przytaczyé GALKE RADEEKOWANA i
KROCIEC WLOTOWY do EACZNIKA ZASYSAJACEGO zespotu SIT
FILTRUJACYCH. NIE PRZEKRECAC!

A. Filtr papierowy Magnapad: Zespotu filtru papierowego Magnapad NIE TRZEBA
SKROBAC po zakonczeniu filtracji thuszczu.
4. Usuna¢ osad i tluszcz ze zbiornika filtracyjnego za pomoca skrobaka, nastgpnie wytrze¢ zbiornik do
sucha recznikiem papierowym.
5. Ostroznie umiesci¢ zespot filtra na dnie zespotu filtracyjnego tak, by KROCIEC WLOTOWY byt
ustawiony srodkowo w zakonczeniu zbiornika z uchwytem.

PRZESTROGA

PO ZMONTOWANIU UPEWNIC SIE, ZE PO STRONIE KROCCA WLOTOWEGO FILTRA
NIE ZNAJDUJA SIE OCZKA NA PALEC.
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6.Zamontowaé zmontowany zespot zbiornika filtracyjnego w prowadnicach zbiornika pod frytownica,
nastepnie DOKEADNIE przylaczyé zespot weza zasysajacego do KROCCA WLOTOWEGO sita
filtrujacego i ZLACZKI ZASYSAJACEJ PRZEGRODY frytownicy, jak pokazano po prawej.
B. Przy zamykaniu
1. Powtorzy¢ wykonywane CODZIENNIE powyzsze krokiod A 1al)do A 1a3).
2. DOKLADNIE wyczysci¢ zespot filtra wedlug opisu:
a. Sito filtrujace ze stali nierdzewnej z drobnymi oczkami:
1. DOKLADNIE spluka¢ wszelki pozostaty osad z obu stron sita filtrujacego za pomoca
GORACEJ WODY.

2. Zdemontowaé KROCIEC WLOTOWY i gatke RADELKOWANA z zespotu SITA
FILTRUJACEGO.

Chwyci¢ OCZKO NA PALEC na RAMIE A i przylegajace OCZKO NA PALEC na
RAMIE B. ROWNO
rozlaczy¢
obydwie ramy, nastepnic OTWORZYC RAME A NA ZAWIASACH, by NAJPIERW usuna¢ ja
z SIT FILTRUJACYCH.
3. Ztapa¢ OCZKO NA PALEC w prostej czesci RAMY B, nastepnic OTWORZYC JA NA
ZAWIASACH, by usuna¢ RAME B
z SIT FILTRUJACYCH.
4. Odtagczyé GORNE SITO FILTRUJACE oraz PRZEGRODE od DOLNEGO SITA FILTRUJACEGO.
5. OSTROZNIE wyczyscié¢ obydwie ramy, sita oraz przegrode w zlewozmywaku 3-komorowym za
pomocg goracej wody
i pozostawi¢ do wyschnigcia na powietrzu. NIE UZYWAC MYDEA. Jesli to konieczne, kanaty w
kazdej z ram mozna wyczy$ci¢ krawedzig zmywaka.

6. Umiesci¢ LACZNIK ZASYSAJACY na PRZEGORDZIE w otworze GORNEGO SITA
FILTRUJACEGO, umiesci¢ nastgpnie te elementy na gorze DOLNEGO SITA FILTRUJACEGO.

7. UPWENIC SIE, ze wszystkie krawedzie SITA FILTRUJIACEGO s3 wyréwnane, umiesci¢ TRZPIEN

koncowy RAMY A
na SITACH FILTRUJACYCH, umiesci¢ KANAL ramy przylegajacy do TRZPIENIA koncowego
nad SITAMI FILTRUJACYMI, nastgpnic ZAMKNAC ram¢ NA ZAWIASACH tak, by krawedz
SIT FILTRUJACY CH znalazta si¢ w pozostalym KANALE RAMY A.

8. Umiesci¢ TRZPIEN koficowy RAMY B na SITACH FILTRUJACYCH tak, by TRZPIEN znalazt si¢ w

KANALE
RAMY A w poblizu OCZKA NA PALEC, umieéci¢ KANAL ramy przylegajacej do
TRZPIENIA koncowego na krawedzi SIT FILTRUJACY CH. Nastepnic ZAMKNAC RAME
NA ZAWIASACH tak, by krawedz SIT FILTRUJACYCH znalazta sic w KANALE RAMY
B, a TRZPIEN RAMY B umieszczony byt w KANALE RAMY A.

9. Wyregulowa¢ RAMY A i B tak, by TRZPIENIE znalazty si¢ we wtasciwych KANALACH
przeciwnych ram, nastgpnie OSTROZNIE przytaczy¢ GALKE RADELKOWANA i KROCIEC
WLOTOWY do EACZNIKA ZASYSAJACEGO zespotu SIT FILTRUJACYCH. NIE
PRZEKRECAC!

10. Filtr papierowy Magnapad — usunaé i wyrzuci¢ ZUZYTY filtr papierowy, OSTROZNIE oczysci¢
zespot przegrody 1 zespot zacisku / kroéca wlotowego w zlewozmywaku 3-komorowym za pomoca
GORACEJ wody i pozostawi¢ na powietrzu do wyschniecia. NIE UZYWAC MYDEA! Ponownie
zmontowac filtr papierowy Magnapad zgodnie z ponizszym opisem, stosujac NOWY wktad
filtrujacy.

1. Umiesci¢ PRZEGRODE we WKELADZIE FILTRUJACYM. Po jej prawidlowym
umieszczeniu LACZNIK ZASYSAJACY bedzie wystawal z otworu we wktadzie.

2. Ztozy¢ KLAPE (w kierunku otworu), zabezpieczajac przegrode we wnetrzu WKLADU
FILTRUJACEGO.

3. OSTROZNIE dopasowa¢ ZESPOE ZACISKU I KROCCA WLOTOWEGO tak, by ZACISK

zabezpieczat
KLAPE wktadu filtrujacego, a KROCIEC WYLOTOWY byl umieszczony nad
LACZNIKIEM ZASYSAJACYM wystajacym z wkladu.

4. Dokreci¢ NAKRETKE radetkowana KROCCA WLOTOWEGO na EACZNIKU
ZASYSAJACYM wystajagcym z wktadu.

3. CODZIENNIE wykonywa¢ kroki Al a4) do Al a 6) opisane na str. 30.
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C. CO TYDZIEN

4. Przeprowadzi¢ codzienne czyszczenie zgodnie z powyzszymi krokami A 1 a 1) do A 1 a 3) powyzej.
5. Wyczysci¢ zespot filtra wedtug opisu:
a. Sito filtrujace ze stali nierdzewnej z drobnymi oczkami:

1. Rozmontowac filtr zgodnie z krokami dotyczacymi czyszczenia CODZIENNEGO — A 1a 3) a) (1)
do A la3)a) (4) —i wyczysci¢ dwie (2) ramy zgodnie z opisem w kroku A 1 a 3) a) (5).

2. Umiesci¢ gorne i dolne SITO FILTRUJACE we frytownicy z ROZTWOREM DO
WYGOTOWYWANIA w celu czyszczenia. NIE UMIESZCZAC W TYM ROZTWORZE
PRZEGRODY ANI KROCCA WYLOTOWEGO! WYGOTOWAC
zbiornik frytownicy zgodnie ze wskazdéwkami podanymi w instrukcji czyszczenia przekazanej przez
dostawce $rodkow chemicznych.

3. Po wyczyszczeniu sit filtrujacych w roztworze do wygotowywania UPEWNIC SIE, ze zostaly
one DOKEADNIE spryskane roztworem z 1 CZESCI octu oraz 25 CZESCI wody w celu
NEUTRALIZACJI roztworu do wygotowywania, nastepnie pozostawic sita na powietrzu do
wyschnigcia. UWAGA: wszelkie pozostalosci roztworu do wygotowywania na sitach
filtrujacych moga powodowacé szybki rozktad ttuszczu.

4. Zmontowac sito filtracyjne ze stali nierdzewnej z drobnymi oczkami zgodnie z krokami A 1 a 3) a)
(6) do A 1a3)a)(9) dotyczacymi CODZIENNEGO czyszczenia.

b. Filtr papierowy Magnapad — rozmontowac, wyczysci¢ i zmontowac ponownie filtr zgodnie z
krokiem A 1 b 2) b) powyzej, dotyczacym CODZIENNEGO czyszczenia.
6. DOKLADNIE wyczysci¢ zbiornik filtracyjny i pokryw¢ GORACYM ROZTWOREM
ODKAZAJACYM i pozostawi¢ do wyschnigcia na powietrzu.
7. Zmontowa¢ ponownie zbiornik filtracyjny zgodnie z krokami A 1 a5) 1 A 1 a 6) dotyczacymi
CODZIENNEGO czyszczenia.

’ UWAGA

PO ZMONTOWANIU UPEWNIC SIE, ZE PO STRONIE KROCCA WLOTOWEGO FILTRA Z
DROBNYMI OCZKAMI NIE ZNAJDUJA SIE OCZKA NA PALEC.
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KONSERWACJA ZAPOBIEGAWCZA |
ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
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OSTRZEZENIE

NALEZY ZAPEWNIC, ZE PERSONEL NAPRAWCZY ZOSTANIE POINFORMOWANY O
KONIECZNOSCI ODEACZENIA/PODEACZNIA OGRANICZNIKOW FRYTOWNICY W MOMENCIE
JEJ PRZESUWANIA PODCZAS KONSERWACJI LUB NAPRAWY ORAZ ZE ZASILANIE I (LUB)
GAZ NALEZY ODLACZYC NA CZAS KONSERWACJI LUB NAPRAWY.
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KONSERWACJA ZAPOBIEGAWCZA
Frytownica — dzieki swojemu projektowi i materiatow uzytych do produkcji — wymaga minimalnej
konserwacji. Mimo tego
okresowo nalezy wykonywac¢ konserwacje zapobiegawcza i kontrole, aby zapobiec awariom, ktore
spowoduja
wstrzymanie sprzedazy zywnosci. Konserwacje zapobiegawczg 1 kontrole nalezy wykonywac¢ z OSTRO-
ZNOSCIA
gdy frytownica pracuje, poniewaz GORACY plynny tluszcz moze powodowac powazne oparzenia. Jesli
konieczne jest serwisowanie
lub naprawa, przed ich wykonaniem nalezy ODEACZYC CALKOWICIE ZASILANIE.

HARMONOGRAM KONSERWACIJI

ZAPOBIEGAWCZEJ

CODZIENNIE
ELEMENT KONTROLOWAC POD KATEM:
Filtry ttuszczu Czyscié filtry thuszezu pod wyciagiem kazdego

wieczora, pozostawi¢ do wyschnigcia przez noc.

Doktadnie wyczysci¢ zespot zbiornika filtracyjnego zgodnie z
opisem w rozdziale dotyczacym czyszczenia na stronie 34 tej
instrukcji.

Zbiornik filtracyjny UPEWNIC SIE, ZE WAZ DO SPLUKIWANIA ZAWIESZONO
W POZYCJI PIONOWEJ (JEDNYM KONCEM), BY
TLUSZCZ MOGL SCIEKAC DO POJEMNIKA

CO TYDZIEN

Dzwignie Sprawdzi¢, czy dzwignie spustu i pompy sg doktadnie przymocowane
zaworu spustowego/pompy filtracyjnej
do zawordw spustowych i pompy, a same zawory otwierajg i
zamykajg si¢ tatwo.

Weze spustowe Sprawdzi¢ waz linii zasysania, w3z do splukiwania i —
jesli jest stosowany — waz do usuwania ttuszczu pod
katem zuzycia.

Izolacja tasmy grzewczej instalacji Upewnic sig, ze izolacja i elektryczna tasma grzewcza owinigte wokot
instalacji zaraz za korytem spustowym nie
sg uszkodzone.

Czujniki temperatury Podczas wygotowywania frytownicy sprawdzi¢ czujniki
temperatury i gornego poziomu pod katem widocznych
uszkodzen.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

A. INFORMACJE OGOLNE: Problemy i mozliwe rozwigzania zebrane w ponizszej tabeli
rozwigzywania problemow to typowe problemy,

ktore sg czesto spotykane. TYLKO wykwalifikowany personel naprawczy moze wykorzystac te tabele do
naprawy frytownicy. W przypadku wadliwego dziatania uktadu elektrycznego przeprowadzi¢ kontrole wedle
opisu PRZED wezwaniem personelu naprawczego:

1. Upewnic¢ sig, ze bezpieczniki wysokiego napigcia sg we wlasciwym potozeniu.

2. Sprawdzi¢, czy wtyk frytownicy zostal podtaczony do gniazda.

3. Upewnic¢ sig¢, ze whasciwy bezpiecznik jest w pozycji WEACZONEJ oraz czy WELACZONO przetacznik

WL/WYL (ON/OFF),
a sterownik jest zasilany.

B TABELA ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW: Jesli wystepuje problem, ktory nie moze by¢ usunicty po
przeprowadzeniu opisanej powyzej] KONTROLI, nalezy skontaktowac si¢ z autoryzowanym personelem
naprawczym i (lub) firma Greenfield World Trade pod numerem tel. (954) 202-7336 oraz
podac¢ informacje uzyskane w czasie przeprowadzania kd@troli. 30A187CE wer. A marzec 2015



SERWIS I CZESCI
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WSPARCIE TECHNICZNE I INFORMACJA O ZAMAWIANIU CZESCI

1. WSPARCIE TECHNICZNE — w celu uzyskania wsparcia nalezy skontaktowac si¢ z autoryzowanym
przedstawicielem serwisu lub dziatem obstugi klienta Ultrafryer Systems pod numerem 1-800-525-8130.
Ze wsparciem technicznym mozliwy jest kontakt elektroniczny pod adresem; techserv@ultrafryer.com

2. INFORMACJE O ZAMAWIANIU:

A. CZESCIZAMIENNE — zamawiajac cze$ci zamienne przez telefon, faks lub e-mail nalezy
poda¢ ponizsze informacje:

Nazwa i numer telefonu firmy Wasz

numer zamowienia zakupu Adres na

fakturze

Adres dostawy

Wymagana ilos$¢

Numer czgs$ci i opis zamawianego elementu Imig¢ i nazwisko lub podpis autoryzowanego nabywcy

Zamowienia mozna sktada¢ pod numerem telefonu: 954-202-7336
Przekazywac¢ faksem pod numer: -954-202-7337
lub listownie pod adres: Greenfield World Trade
U.S. Office
3355 Enterprise Ave. Suite
160 Ft. Lauderdale, FL 33331
Strona internetowa: www.Greenfieldworld.com

3. USZKODZENIA — Ultrafryer Systems nie odpowiada za uszkodzenia powstate w transporcie. Kazda
dostawe nalezy sprawdzi¢ pod katem uszkodzen opakowan transportowych przed oddaleniem si¢
przewoznika. Wszystkie uszkodzenia nalezy opisa¢ na potwierdzeniu odbioru — utatwi to zglaszanie
reklamacji dotyczacej transportu. Nalezy bezzwlocznie powiadomi¢ przewoznika i zazadac od niego
przeprowadzenia kontroli przesyitki. Ultrafryer Systems ma mozliwos¢ i chetnie wesprze uzytkownika w
przygotowaniu i przetwarzaniu zadan reklamacyjnych w przypadku uprzedniego dokonania zapis6w na
potwierdzeniu odbioru dostawy. Uszkodzony sprzet i opakowania muszg by¢ dostgpne do wgladu dla
inspektora zajmujacego si¢ reklamacja.
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CZEScCI

POZ. OPIS
1 Zawor spustowy 2” (51 mm) do frytownic elektrycznych EUF — 18/20” (wymaga uszczeln. nr 22A119). 12775
Zawor spustowy 11/4” (32 mm) do frytownic elektrycznych EUF — 14” (wymaga uszczeln. nr 22A119). 12A483
2 Pret do czyszczenia spustu. 12569
Dzwignia zaworu filtra dla frytownicy elektrycznej EUF-14". 12A476
3 Dzwignia zaworu filtra dla frytownicy elektrycznej EUF-18". 12AA477
Dzwignia zaworu filtra dla frytownicy elektrycznej EUF-20”. 12A477
4 Dzwignia kulowego zaworu spustowego dla frytownicy elektrycznej EUF-14. 12A476
Dzwignia kulowego zaworu spustowego dla frytownicy elektrycznej EUF-18/20. 12A477
5 Podkiadka teflonowa elementu grzejnego. 18-174
6 Stycznik mechaniczny 3-biegunowy 60 A 18A100
7 Sterownik, Cook U23 Basic Fast Meridian 22A436
8 Czujnik temperatury (stosowany ze sterownikami Ultrastat) 18A006
9 Transformator obnizajgcy typu K 100 kVA firmy Square D 22707
Element grzejny 208 V, 3 @, 8,5 kW do frytownicy EUF-14. 18A012
10 Element grzejny 208 V, 3 &, 10 kW do frytownicy EUF-18/20. 18A013
Element grzejny 240 V, 3 &, 8,5 KW do frytownicy EUF-14. 18A014
Element grzejny 240 V, 3 &, 10 kW do frytownicy EUF-18/20. 18A015
11 Uchwyt montazowy mikroprzetgcznika dzwigni zaworu spustowego do wszystkich frytownic elektrycznych 19A104
Wspornik elementu grzejnego do wszystkich frytownic elektrycznych EUF-18. 19A117
12 Wspornik elementu grzejnego do wszystkich frytownic elektrycznych EUF-20. 19A118
Wspornik elementu grzejnego do wszystkich frytownic elektrycznych EUF-14. 19A178
13 Wytacznik graniczny (warto$¢ géma) ust. wst. do zadziatania przy 450°F (232°C) dla wszystkich frytownic 22543
Wytgcznik graniczny (warto$¢ gorna) ust. wst. do zadziatania przy 435°F (224°C) dla wszystkich frytownic 19A193
14 Uchwyt czujnika wyt. granicznego (wart. gérna) dla wszystkich frytownic elektrycznych EUF. 19A788
Uchwyt do zawieszania koszyka dla wszystkich frytownic elektrycznych EUF-14. 19A949
15 Uchwyt do zawieszania koszyka dla wszystkich frytownic elektrycznych EUF-18. 19A950
Uchwyt do zawieszania koszyka dla wszystkich frytownic elektrycznych EUF-20. 19A951
16 Listwa zaciskowa wys. napigcia dla wszystkich frytownic elektrycznych EUF. 22-544
Ruszt zbiornika z przegrodg 1914” x 1914” (489 mm x 489 mm) do frytownicy elektrycznej EUF-20. 12A071
17 Ruszt zbiornika z przegrodg 1314” x 1314” (337 mm x 337 mm) do frytownicy elektrycznej EUF-14. 12A070
Ruszt zbiornika z przegrodg 1714” x 1714” (438 mm x 438 mm) do frytownicy elektrycznej EUF-18. 12A062
18 Szesciokatny neoprenowy przepust pompy/silnika do wszystkich frytownic elektrycznych EUF. 22-769
19 Przewdd zasilajacy z wtykiem formowanym (Schuko CEE7-7 typ F) 23A303
20 Tasma grzewcza z gumy silikonowej 240 V 75 W 5' (1352 mm) do wszystkich frytownic elektrycznych 23-401
21 Zespot gniazda bezpiecznika typu AP-2 do wszystkich frytownic elekirycznych EUF. 23-373
22 Bezpiecznik 8 A typu Buss AGC-8 do wszystkich frytownic elektrycznych EUF. 23-374
23 Zawor kulowy instalacji filtrujgcej 1/2" (13 mm) do wszystkich frytownic elektrycznych EUF. 24-036
24 Pompal/silnik typu GPV-0519 7,7 GPM (29,26 I/min) Viking do wszystkich frytownic elektrycznych 24A036
25 Kotko samonastawne do sprzetu sredniego 4" (102 mm) przednie, z hamulcem, do wszystkich 28-015
26 Koétko samonastawne do sprzetu sredniego 4" (102 mm) tylne, bez hamulca, do wszystkich 28-016
27 Szczotka czyszczgca z korncem w ksztalcie litery L do wszystkich frytownic elektrycznych EUF. 29A044
28 Przetacznik, miniaturowy Crouzet (#831060C3.AL 18A064
29 3-fazowe zabezpieczenie przeciwprzepieciowe OKAYA R.A.V. - 781BXZ-4 23al148
UWAGA: 1) Zamawiajgc ten element, zamawiac tgcznik zaciskany 1/4" (6 mm), nr czesci 24-247.
30 | Zespol filtrujacy, R-SM-RUL-Permf-G6A (6 cali) 12C889
31 Zespdt filtrujacy, R-LB-RUT-Permf-G6A 11B707
32 Silnik 230/240 VAC 50/60 Hz do frytownicy 14" 24A206
Pompa 5,5 GPM (19,25 I/min) 24329
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SCHEMATY POLACZEN ELEKTRYCZNYCH
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